ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
SECRETARIA DA AGRICULTURA, PECUARIA, PRODUCAO SUSTENTAVEL E IRRIGACAO
Departamento de Vigilancia e Defesa Sanitaria Animal
Divisdo de Inspecio de Produtos de Origem Animal

Of. Circular n° 002/2026 DIPOA/DDA/SEAPI.
Porto Alegre, 13 de Outubro de 2026.

Assunto: Procedimentos de higienizagdo e tratamento de estdmagos de bovideos destinados ao consumo
humano em estabelecimentos registrados no Servigo de Inspecdo Estadual do Rio Grande do Sul

(SIE/RS).

Para:

-Fiscais Estaduais Agropecuarios responsaveis pela inspegdo local de abatedouros de bovideos;

-Responsaveis Legais pelos estabelecimentos de abate de bovideos registrados na DIPOA.

Prezados Senhores (as):

A Divisdo de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA) do Departamento de
Vigilancia e Defesa Sanitaria Animal (DDA) da Secretaria de Agricultura, Pecuaria, Producao
Sustentavel e Irrigagcdo do Rio Grande do Sul (SEAPI) no uso de suas atribuigdes;

CONSIDERANDO

- 0 Decreto Federal n° 9013, de 29 de marco de 2017;

- a Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;

- 0 Decreto Estadual n°® 58643, de 27 de fevereiro de 2026;

- a necessidade de estabelecer critérios para o processamento dos estomagos de bovideos

obtidos em estabelecimentos de abate.

ORIENTA:

O tratamento térmico realizado nos estabelecimentos de abate para preparagdo de miudos
e envoltorios de bovideos constitui uma etapa tecnoldgica opcional para a obtengdo desses produtos.

Os estdomagos destinados ao consumo humano deverdo ser submetidos a higienizagao
adequada e a processamento capaz de reduzir riscos de contaminagdo a niveis aceitaveis, assegurando a

sua inocuidade.
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Devera existir separacdo fisica entre as areas destinadas ao esvaziamento e a limpeza dos
estomagos (bucharia suja e bucharia limpa).

O processamento adotado deverd constar nos Programas de Autocontrole do
estabelecimento, contemplando a identificacdo dos perigos controlados pelo processo, os critérios de
controle aplicaveis, os procedimentos de monitoramento, o registro dos desvios observados, as agdes
corretivas pertinentes, a destinagdo dos produtos envolvidos em situagdes de desvios e os procedimentos
de verificacdo da eficacia das medidas adotadas.

Os produtos deverdo permanecer sob condi¢des adequadas de conservagdo, observando-
se as temperaturas compativeis com a forma de comercializagdo adotada.

Os estomagos de bovideos destinados a alimentacdo animal deverdo ser manipulados,
armazenados e expedidos em condicdes que assegurem sua adequada conservagdo, previnam a
contaminacado e a deterioracdo do produto ¢ mantenham a sua aptidao para a finalidade a que se destinam,
devendo ser adotadas medidas para evitar a contaminagao cruzada dos demais produtos.

Fica revogado o Memorando n° 005/2022 — GAB/DIPOA/DDA/SEAPDR.
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Henrique Hessel Bueno.

Chefe da DIPOA/DDA/SEAPI.
IF 305944801-CRMV/RS 5867
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