ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
ASSEMBLEIA LEGISLATIVA
Gabinete de Consultoria Legislativa

DECRETO N°53.848, DE 21 DE DEZEMBRO DE 2017.
(publicado no DOE n.° 243, de 22 de dezembro de 2017)

Regulamenta a Lei n® 15.027, de 21 de agosto
de 2017, que dispde sobre a inspegdo e a
fiscalizacdo dos produtos de origem animal no
Estado do Rio Grande do Sul.

O GOVERNADOR DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL, no uso da atribui¢do
que Ihe confere o art. 82, inciso V, da Constitui¢cdo do Estado, e tendo em vista o disposto no art.
8° da Lei n° 15.027, de 21 de agosto de 2017, que dispBe sobre a inspecdo e a fiscalizacdo dos
produtos de origem animal no Estado do Rio Grande do Sul,

DECRETA:

DO REGULAMENTO DE INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

TITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° Fica regulamentada por este Decreto a Lei n® 15.027, de 21 de agosto de 2017,
que dispbe sobre a inspecdo e fiscalizacdo dos produtos de origem animal no Estado do Rio
Grande Sul.

Art. 2° Sdo obrigatorias a inspecdo e a fiscalizacdo, sob o ponto de vista industrial e
sanitario, dos produtos de origem animal comestiveis e ndo comestiveis no Estado do Rio
Grande do Sul.

Paragrafo Gnico. E inerente a atividade da inspecdo sanitaria e industrial a sua
fiscalizacdo correspondente.

Art. 3° A fiscalizacdo industrial e sanitaria serd executada pelo Departamento de Defesa
Agropecuaria - DDA, da Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo, por meio da Divisdo de
Inspecédo de Produtos de Origem Animal - DIPOA.

8 1° A fiscalizacdo industrial e sanitaria, sob o ponto de vista industrial e sanitario,
abrange a fiscalizacdo e a supervisao dos servicos de inspecao, a auditagem dos processos e dos
controles de recebimento, de manipulacdo, de transformacgéo, de elaboracdo, de preparo, de
conservacao, de acondicionamento, de embalagem, de deposito, de rotulagem, de trénsito e de
consumo de quaisquer produtos e subprodutos de origem animal, adicionados ou ndo de vegetais,
destinados ou néo a alimentagdo humana.
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§ 2° A frequéncia da fiscalizacdo industrial e sanitaria, sera definida a partir da
avaliacdo de risco e do historico do estabelecimento, estabelecida pela DIPOA.

8 3° A fiscalizagéo industrial e sanitaria de rotina, da inspe¢do sanitaria e industrial
permanente, podera ser realizada a qualquer tempo, de acordo com o estabelecido no § 1° deste
artigo.

8§ 4° Nos estabelecimentos com fiscalizacdo periddica, esta devera ocorrer no minimo
uma vez a cada quinze dias.

8§ 5° Os fiscais estaduais agropecudrios deverao estar sediados nas regionais em que seus
estabelecimentos estejam vinculados, ou, 0 mais proximo possivel dos estabelecimentos
fiscalizados.

§ 6° O servico de fiscalizacdo sanitaria e industrial em estabelecimentos registrados na
DIPOA deverdo ser executados unicamente por Fiscais Estaduais Agropecudrios, com formacéo
em medicina veterinaria.

Art. 4° Ficam sujeitos a inspecdo e reinspecdo previstas neste Regulamento todos os
produtos de origem animal, seus subprodutos e derivados.

Art. 5° A inspecdo industrial e sanitaria no Estado sera executada sob coordenacao,
supervisao e fiscalizacdo do DDA da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo, por meio da
DIPOA.

8§ 1° A inspecéo industrial e sanitaria, sob o ponto de vista industrial e sanitario, abrange
a inspecéo ante e post-mortem dos animais e a verificagdo e 0 monitoramento dos autocontroles
de todos os processos e controles de recebimento, de manipulacdo, de transformacdo, de
elaboracdo, de preparo, de conservacdo, de acondicionamento, de embalagem, de depdsito, de
rotulagem, de transito e de consumo de quaisquer produtos e subprodutos, adicionados ou ndo de
vegetais, destinadas ou ndo a alimentagéo humana.

§ 2° A inspecdo abrange também os produtos afins tais como: coagulantes,
condimentos, corantes, conservadores antioxidantes, fermentos e outros usados na inddstria de
produtos de origem animal.

8 3° Fica autorizada a Secretaria da Agricultura, Pecuédria e Irrigacdo a celebrar
instrumento juridico com os municipios com o objetivo de autorizar o funcionamento de
estabelecimentos registrados na DIPOA, da Secretaria da Agricultura, Pecuéaria e Irrigacdo, e
submetidos as exigéncias da legislacdo vigente.

8 4° Fica autorizada a Secretaria da Agricultura, Pecuéaria e Irrigacdo a credenciar
prestadores de servicos técnicos e operacionais para executar atividades de inspecédo industrial e
sanitaria, com o fim de viabilizar, desenvolver ou aperfeigoar as atividades de inspecao industrial
e sanitaria dos produtos de origem animal, com a supervisdo da DIPOA, da Secretaria da
Agricultura, Pecuéria e Irrigacao, e submetidos as exigéncias da legislacéo vigente.

8 5° Fica autorizada a Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo a firmar
instrumento juridico com entidades publicas, com atuacéo na area da medicina veterinaria, para a
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operacionalizacdo do sistema de prestadores de servigos técnicos e operacionais e dos inspetores
veterinarios habilitados.

8 6° Fica autorizada a Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo, a qualquer
momento, a denunciar e desfazer o instrumento juridico de que trata o 8 3° deste artigo, assim
como descredenciar os prestadores de servigos técnicos e operacionais, quando constatadas
deficiéncias dos servicos de inspecdo e/ou o descumprimento da legislacédo vigente.

§ 7° As agroindustrias familiares de pequeno porte poderdo optar pela realizacdo da
inspecdo sanitaria e industrial pelo servigo oficial.

§ 8° Consideram-se agroindustrias familiares de pequeno porte as caracterizadas nos
Acordos do inciso 11 do art. 2° da Lei n°® 13.921 de 17 de janeiro de 2012.

§ 9° O servigo de inspecdo sanitaria e industrial, por meio de prestadores de servicos
técnicos e operacionais credenciados, serd realizado por inspetores veterinarios habilitados,
apenas em estabelecimentos com inspegdo permanente.

§ 10. Um estabelecimento com fiscalizacdo periddica poderd, a qualquer tempo, ser
inspecionado de forma permanente, dependendo da avaliacdo de risco realizada pela DIPOA.

§ 11. O servigo de inspegdo sanitaria e industrial em estabelecimentos registrados na
DIPOA devera ser executado obrigatoriamente por médicos veterinarios.

Art. 6° Os procedimentos de convénio com as Prefeituras Municipais serdo regidos no
Acordo de Cooperacdo Técnica a ser celebrado entre a Secretaria da Agricultura, Pecuéria e
Irrigagdo, por meio do Departamento de Defesa Agropecuaria — DDA e a Prefeitura Municipal.

§ 1° Além dos deveres previstos no Acordo de Cooperacdo Técnica, as Prefeituras
Municipais ainda deverao:

| - dispor de médico veterinario capacitado a realizar as atividades de inspecdo ante e
post-mortem dos animais e a verificacdo e o monitoramento dos autocontroles de todos o0s
processos e controles de recebimento, de manipulacdo, de transformacdo, de elaboragéo, de
preparo, de conservacdo, de acondicionamento, de embalagem, de depdsito, de rotulagem, de
transito e de consumo de quaisquer produtos e subprodutos, adicionados ou ndo de vegetais,
destinadas ou ndo a alimentagdo humana.

Il - cumprir as normas de inspecdo sanitaria e industrial de produtos de origem animal e
as determinacgOes da DIPOA,

Il - dispor os meios e recursos para 0 aprimoramento e a atualizacdo técnica dos
médicos veterinarios que designar a inspecao sanitaria e industrial de produtos de origem animal,
de acordo com os critérios estabelecidos pela DIPOA,;

IV - manter atualizado o Acordo de Cooperacdo Técnica;

V — comunicar, com antecedéncia de quinze dias, a DIPOA a auséncia do médico
veterinario conveniado em caso de ferias e de licencas, e de forma imediata os afastamentos de
carater involuntario, e providenciar sua substituicao;

VI - manter sob sua guarda e responsabilidade os carimbos com a chancela da DIPOA,
permitindo o seu uso pelo médico veterinario exclusivamente nos estabelecimentos de produtos
de origem animal para o qual foi habilitado;
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VIl - devolver a DIPOA os carimbos com a chancela DIPOA, imediatamente ap6s o
encerramento do convénio e das atividades de inspecdo do medico veterinario conveniado ao
estabelecimento registrado na DIPOA,

VIII - inserir as informacdes nosogréaficas na base de dados informatizada do Sistema de
Defesa Agropecudria até o décimo dia do més subsequente;

IX - notificar o estabelecimento registrado e a DIPOA sobre qualquer irregularidade
verificada pelo médico veterinario conveniado as atividades de inspecédo sanitaria e industrial de
produtos de origem animal.

§ 2° Os inspetores veterinarios, para serem habilitados, deverdo ter capacitagdo
especifica na area da inspecdo sanitaria e industrial e serem aprovados para a execugdo da
prestacdo de servicos pela DIPOA.

§ 3° Os procedimentos da comprovacdo de capacitagdo e da aprovagdo dos inspetores
veterinarios conveniados serdo regulamentadas em instrumento juridico préprio, a ser definido
por norma complementar.

Art. 7° Na execucdo da inspecdo sanitaria e industrial de produtos de origem animal
pelos prestadores de servicos técnicos e operacionais credenciados, por meio dos inspetores
veterinarios habilitados, nos termos deste Decreto, compete a Secretaria da Agricultura, Pecuéria
e Irrigagao:

| - credenciar e descredenciar prestadores de servicos técnicos e operacionais para
executarem a inspecao sanitaria e industrial de produtos de origem animal;

Il - fiscalizar a inspecdo de produtos de origem animal executada pelos prestadores de
servico técnico e operacionais credenciados;

I11 - noticiar aos 6rgdos publicos da satde e ambientais as irregularidades constatadas na
fiscalizacdo dos prestadores de servico técnico e operacionais credenciados quando excederem
sua competéncia para sana-las;

IV - requerer aos prestadores de servi¢o técnico e operacionais credenciados acdes
corretivas para sanar ndo conformidades na execucdo da inspecdo sanitaria e industrial de
produtos de origem animal, quando em desacordo a legisla¢éo;

V - suspender o servi¢o de inspecdo sanitaria e industrial executado pelo médico
veterinario inspetor indicado pelos prestadores de servigos técnico e operacionais ao
estabelecimento de produto de origem animal quando na inobservancia da legislacdo de inspecao
sanitaria;

VI — suspender o servico de inspec¢do sanitaria e industrial, de forma total ou parcial, do
prestador de servigo técnico e operacional caso haja demonstracdo de que estes ndo possuem
independéncia ou imparcialidade do organismo delegado ou do médico veterinario habilitado; e

VIl - conceder aos prestadores de servico técnico e operacionais credenciados prazo
maximo de 24 (vinte e quatro) horas para designar médico veterindrio para a execucdo da
inspecdo sanitéria e industrial quando da suspensdo do servigo no estabelecimento ou por outro
impedimento do médico veterinario habilitado.

Art. 8° Os prestadores de servico técnico e operacionais credenciados pela Secretaria da
Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo para executar a inspecdo sanitaria e industrial de produtos de
origem animal, por meio de inspetores veterinarios habilitados, obrigam-se a:

| - dispor de médico veterinario habilitado e capacitado as atividades de inspecdo ante e
post-mortem dos animais e a verificagdo e 0o monitoramento dos autocontroles de todos 0s
processos e controles de recebimento, de manipulagéo, de transformacdo, de elaboragéo, de
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preparo, de conservacdo, de acondicionamento, de embalagem, de deposito, de rotulagem, de
transito e de consumo de quaisquer produtos e subprodutos, adicionados ou ndo de vegetais,
destinadas ou ndo a alimentacéo humana.

Il - cumprir as normas de inspecdo sanitaria e industrial de produtos de origem animal e
as determinagOes da DIPOA,

Il - dispor os meios e recursos para 0 aprimoramento e a atualizacdo técnica dos
médicos veterinarios que designar a inspecdo sanitéria e industrial de produtos de origem animal,
de acordo com os critérios estabelecidos pela DIPOA,;

IV - manter atualizados os dados cadastrais de credenciamento e informar a DIPOA
qualquer alteracdo em seu contrato ou estatuto social;

V — apresentar a DIPOA, no prazo de dez dias contados de sua assinatura, copia do
contrato de prestacdo de servigos firmado com o estabelecimento industrial registrado na
DIPOA,

VI - comprovar, a qualquer tempo, o cumprimento das exigéncias das legislacdes
trabalhista, previdenciaria e fiscal;

VIl - responder pelas infracBes a legislacdo de inspecdo sanitaria e industrial de
produtos de origem animal e pelo descumprimento das determinac¢des da DIPOA;

VIII - identificar a DIPOA, no prazo maximo de dez dias da designacdo, o médico
veterindrio que executard a inspecdo sanitaria e industrial no estabelecimento registrado na
DIPOA;

IX - comunicar imediatamente a DIPOA a substituicdo do médico veterinario habilitado
as atividades da inspecdo sanitaria e industrial no estabelecimento registrado na DIPOA,;

X - manter sob sua guarda e responsabilidade os carimbos com a chancela da DIPOA,
permitindo o seu uso pelo médico veterinario exclusivamente nos estabelecimentos de produtos
de origem animal para o qual foi habilitado;

Xl - devolver a DIPOA os carimbos imediatamente apds o descredenciamento ou o
encerramento das atividades de inspecdo do médico veterinario habilitado ao estabelecimento
registrado na DIPOA;

XII - inserir as informag6es nosogréficas na base de dados informatizada do Sistema de
Defesa Agropecuéria até o décimo dia do més subsequente; e

XII - notificar o estabelecimento registrado e a DIPOA sobre qualquer irregularidade
verificada pelo médico veterinario habilitado as atividades de inspecdo sanitaria e industrial de
produtos de origem animal.

§ 1° Os inspetores veterinarios, para serem habilitados, deverdo ter capacitacdo
especifica na area da inspecdo sanitaria e industrial e serem aprovados para a execu¢do da
prestacdo de servicos pela DIPOA.

§ 2° Os procedimentos da comprovacdo de capacitacdo e da aprovacdo dos medicos
veterinarios habilitados serdo regulamentadas em instrumento juridico préprio, a ser definido por
norma complementar.

§ 3° Os procedimentos de credenciamento de prestadores de servigos técnicos e
operacionais serdo regulamentados em instrumento juridico proprio, a ser definido por norma
complementar.

Art. 9° Os proprietarios ou socios das prestadoras de servigos técnicos e operacionais

credenciadas pela Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo, para executar a inspecao
sanitaria e industrial de produtos de origem animal, ndo poderéo:
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| - atuar no servigo de inspecéo industrial e sanitaria nos estabelecimentos registrados na
DIPOA;

Il - exercer a responsabilidade técnica ou prestar servicos de consultoria em
estabelecimentos registrados na DIPOA,; e

Il - possuir parentesco consanguineo ou afim de até segundo grau com os proprietarios
da empresa registrada na DIPOA, na qual irdo atuar.

Art. 10. Os inspetores veterinarios habilitados ou conveniados por meio de Acordo de
Cooperacdo Técnica com Prefeituras Municipais para executar a inspecao sanitaria e industrial
de produtos de origem animal, ndo poderéo:

| - exercer a responsabilidade técnica ou prestar servicos de consultoria em
estabelecimentos registrados na DIPOA,; e

Il - possuir parentesco consanguineo ou afim de até segundo grau com os proprietarios
da empresa registrada na DIPOA, na qual irdo atuar.

§ 1° Qutros casos que possam configurar conflito de interesse serdo remetidos para o
Conselho Consultivo, para emisséo de parecer e posterior tomada de decisdo pela DIPOA.

§ 2° A DIPOA podera suspender o servigo de inspecdo sanitaria e industrial de forma
total ou parcial do médico veterinario, caso haja demonstracdo de que o profissional ndo possui
independéncia ou imparcialidade nas agdes de inspe¢éo a serem realizadas.

Art. 11. Sempre que a DIPOA identificar indicios de irregularidades que possam
caracterizar atos de imprudéncia, impericia ou negligéncia dos medicos veterinarios do Servico
de Inspecdo Estadual, a divisdo enviard notificacdo ao Conselho Regional de Medicina
Veterinaria— CRMV, que é o 6rgéo de fiscalizacao profissional.

Art. 12. Fica autorizada a Secretaria da Agricultura, Pecudria e Irrigacdo a contratar
auditoria externa para auditagem do sistema de fiscalizacdo e inspecdo industrial e sanitaria, seus
processos e a qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal.

8§ 1° As auditorias externas se dardo sobre a atividade da inspecéo sanitaria e industrial,
no processo de producéo e na qualidade e inocuidade dos produtos.

§ 2° O resultado destas auditorias serd utilizado como ferramenta de melhoria dos
processos de gestdo da DIPOA.

8 3° Os procedimentos de contratacdo desta auditoria externa, serdo regulamentadas em
instrumento juridico proprio, a ser definido por norma complementar.

Art. 13. Fica criado o Conselho Consultivo para, quando necessario, emitir parecer
acerca da operacionalidade do sistema de inspecao sanitaria e industrial.

8 1° O Conselho Consultivo sera formado pelos seguintes representantes:

| - chefe da DIPOA;

Il - dois Fiscais Estaduais Agropecuarios, vinculados a DIPOA, indicados pelos
Supervisores Regionais;

Il - um representante do Departamento Juridico da Secretaria da Agricultura, Pecuéria
e Irrigacéo.
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IV - um representante do CRMV;

V - um representante do Sindicato dos Médicos Veterinarios — SIMVET; e

VI - um representante do Fundo de Desenvolvimento de Defesa Sanitaria do RS —
FUNDESA.

8§ 2° O Conselho Consultivo serd nomeado por ato do Governador do Estado.
8§ 3° O Conselho Consultivo sera presidido pelo chefe da DIPOA.

8§ 4° Compete ao Conselho Consultivo serdo:

| - avaliar e propor a melhoria do sistema de prestadores de servigos técnicos e
operacionais;

Il - avaliar e mediar as relagdes entre os prestadores de servicos técnicos e operacionais,
0s médicos veterinarios habilitados e o servico oficial; e

Il - emitir parecer acerca de irregularidades e conflitos de interesse na atuacdo dos
médicos veterinarios atuantes no Sistema de Inspecdo Estadual - SIE e dos prestadores de
servicos técnicos e operacionais e prefeituras conveniadas.

§ 5° O Conselho Consultivo podera ser instado a se reunir e emitir pareceres, sempre
que necessario, e sera convocado pelo chefe da DIPOA, a partir de demanda formalizada por
qualquer participante do SIE.

Art. 14. A inspec¢do sanitéria e industrial sera coordenada, supervisionada e fiscalizada
pela DIPOA, da Divisdo de Defesa Agropecuaria - DDA e do Servico de Inspecdo Estadual,
vinculados a Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo, sempre que se tratar de produtos
destinados ao comércio intermunicipal ou interestadual, sem prejuizo do disposto no § 2° do art.
3° da Lei n° 15.027, de 21 de agosto de 2017 e conforme o disposto na legislacdo especifica do
Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA, de acordo com o disposto na
Lei n°® 8.171, de 17 de janeiro de 2001, e na Lei n® 9.712, de 20 de novembro de 2008, e
conforme o disposto na legislacdo especifica do Sistema Unificado Estadual de Sanidade
Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte — SUSAF/RS, de acordo com o disposto
na Lei 13.825, de 4 de novembro de 2011, e no Decreto 49.340, de 5 de julho de 2012.

Art. 15. A fiscalizacdo de que trata o presente Regulamento sera realizada:

| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulacéo
ou ao processamento de produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializam as diferentes espécies
de animais de acougue, entendidas como tais as fixadas neste Regulamento;

I11 - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializag&o;

IV - nos estabelecimentos que abatem ou recebem o pescado e derivados para
distribuicdo, manipulacéo ou industrializacao;

V- nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados
para beneficiamento ou industrializagdo;

VI - nos estabelecimentos que produzam ou recebam ovos para distribuicdo em natureza
ou para industrializaco;

VIl - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, fracionem,
conservem, acondicionem ou expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis
e ndo comestiveis, procedentes de estabelecimentos registrados;
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VIII - nas vias publicas e rodovias, em rela¢do ao transito de produtos, subprodutos e
matérias primas de origem animal; e
IX - nos portos maritimos e fluviais e nos postos de fronteira.

Art. 16. A concesséo de registro e a realizagdo de inspecdo e fiscalizagdo pela DIPOA
isentam o estabelecimento de qualquer outra inspecdo e fiscalizacdo sanitaria estadual ou
municipal.

Art. 17. Para os fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de
origem animal sob inspecdo estadual, qualquer instalacdo industrial na qual sejam abatidos ou
industrializados animais produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados,
beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, armazenados, acondicionados,
embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus
derivados, o pescado e seus derivados, 0s ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou 0s
produtos de abelhas e seus derivados incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno
porte de produtos de origem animal conforme dispde a Lei n°® 8.171/2001, e suas normas
regulamentadoras.

Art. 18. A fiscalizacdo da DIPOA se estende as casas atacadistas e varejistas, em
caréater supletivo, sem prejuizo da fiscalizacdo sanitaria local, e terd por objetivo:

| - reinspecionar produtos de origem animal, destinados ao comércio intermunicipal ou
interestadual; e

Il - verificar se existem produtos de origem animal, procedentes de outros municipios
ou Estados, que ndo foram inspecionados nos postos de origem ou, quando o tenham sido,
infrinjam dispositivos deste Regulamento.

Paragrafo Unico. Caso constatada alguma irregularidade com risco de afetar a saude
publica, podera o agente de fiscalizacdo apreender e inutilizar tais produtos.

Art. 19. Para os fins deste Decreto, entende-se por produto ou derivado o produto ou a
matéria-prima de origem animal.

Art. 20. Para os fins deste Decreto, sdo adotados 0s seguintes conceitos:

| - analise de autocontrole: andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de
processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos
e dos produtos;

Il - analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC: sistema que identifica,
avalia e controla perigos que séo significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;

Il - andlise fiscal: analise oficial efetuada pela autoridade sanitaria competente em
amostras coletadas pelos servidores da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo na rede
laboratorial credenciada pela DIPOA,;

IV - andlise pericial: anélise laboratorial fisico quimica realizada a partir da amostra
oficial de contraprova, quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma
das partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V - animais exoticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exotica, criados
em cativeiro, cuja distribuicdo geografica ndo inclua o territorio brasileiro, aquelas introduzidas
pelo homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas que tenham sido
introduzidas fora das fronteiras brasileiras e das suas aguas jurisdicionais e que tenham entrado
em territdrio brasileiro;
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VI - animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa,
migratoria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em
parte, dentro dos limites do territorio brasileiro ou das &guas jurisdicionais brasileiras;

VIl - especies de caca: aquelas definidas por norma do 6rgdo publico federal
competente;
VIl - Boas Praticas de Fabricacdo — BPF: condicdes e procedimentos higiénico-

sanitérios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de producéo, com o objetivo
de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem
animal;

IX — desinfeccdo: procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos por
meio de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

X - equivaléncia de servicos de inspecao: condi¢do na qual as medidas de inspecédo e a
fiscalizacdo higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servicos de inspecéao
permitam alcancar os mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizacdo, inocuidade e qualidade dos
produtos, conforme o disposto na Lei n® 8.171/2001, e em suas normas regulamentadoras, e na
Lei n® 13.825/2011, e suas normas regulamentadoras;

X1 - espécies de agougue: sdo os bovinos, bufalos, equideos, suideos, ovinos, caprinos,
lagomorfos e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos
em estabelecimentos sob inspecdo veterinaria;

XII — higienizacao: procedimento que consiste na execucao de duas etapas distintas, de
limpeza e de sanitizagéo;

XII — limpeza: remocdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro material
indesejavel das superficies das instalacdes, dos equipamentos e dos utensilios;

XIV — sanitizacdo: aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgao regulador da
salde ou de métodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene
microbiologicamente aceitavel;

XV - padrédo de identidade: conjunto de parametros que permite identificar um produto
de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua composicao, ao seu
tipo de processamento e ao seu modo de apresentacdo, a serem fixados por meio de Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade;

XVI - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional — PPHO: procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminacéo direta ou cruzada
do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene antes, durante e depois
das operacdes;

XVII - programas de autocontrole: programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam,
mas que ndo se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a programas
equivalentes reconhecidos pela Secretaria de Agricultura, Pecuaria e Irrigacéo;

XVIII — qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as especificacdes
de um produto de origem animal em relacdo a um padréo desejavel ou definido, quanto aos seus
fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnolégicos;

XIX — rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagado
de um produto de origem animal durante as etapas de producéo, distribuicdo e comercializacéo e
das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricacao;
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XX - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: ato normativo com o
objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de
origem animal devem atender;

XXI - inovacdo tecnoldgica: produtos ou processos tecnologicamente novos ou
significativamente aperfeicoados, ndo compreendidos no estado da técnica, que proporcionem a
melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem animal, considerados de
acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as normas e diretrizes internacionais
cabiveis;

XXII — Servico de Inspecdo Estadual - SIE: o servigo de inspecdo estadual compreende
todos os processos e os profissionais envolvidos na fiscalizacdo e inspecdo sanitaria e industrial
dos produtos de origem animal;

XX — CRMV: Conselho Regional de Medicina Veterinaria;

XXIV — FUNDESA: Fundo de Desenvolvimento de Defesa Sanitaria do RS;

XXV — SIMVET: Sindicato dos Médicos Veterinarios;

XXVI1 — UPF: Unidade Padrao Fiscal;

XXVII — Prestador de Servico Técnico e Operacional: pessoa juridica, registrada no
CRMV, credenciada pelo Estado, sob sua fiscalizacdo, para prestar o servi¢co de inspecédo
sanitaria e industrial nos estabelecimentos registrados na DIPOA,; e

XXVIII — Inspetor Veterinario Habilitado: médico veterinério, registrado no CRMV,
capacitado e aprovado em treinamento especifico em inspecdo industrial e sanitaria, habilitado
pelo Estado para execucdo das atividades de inspecdo sanitéaria e industrial em estabelecimentos
registrados na DIPOA.

Art. 21. O presente Regulamento e atos complementares que venham a ser baixados
serdo executados em todo o territério estadual, podendo os Municipios expedir legislacao
prépria, desde que ndo colida com a legislacao federal e estadual vigentes.

Art. 22. A Inspecdo Estadual sera instalada em carater permanente ou periodico.

§ 1° Terdo Inspecdo Estadual permanente e fiscalizacdo de rotina os estabelecimentos
que abatem as diferentes espécies de animais;

8 2° Os estabelecimentos ndo enquadrados no § 1° deste artigo terdo fiscalizacdo
periddica, a partir de critérios estabelecidos pela DIPOA.

Art. 23. A inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal abrange, entre
outros, 0s seguintes procedimentos:

| - inspecdo ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - verificacdo das condi¢des higiénico-sanitarias das instalacbes, dos equipamentos e
do funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificacdo da préatica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de
alimentos;

IV - verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificacdo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem
animal quanto ao atendimento da legislacéo especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de analises
fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais que se
fizerem necessérias a verificacdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de
origem animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;
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VIl - avaliacdo das informacGes inerentes a producdo priméria com implicacGes na
salde animal e na satde publica ou das informacdes que facam parte de acordos internacionais
com os paises importadores;

VIII - avaliacdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX - verificacdo da &gua de abastecimento;

X - fases de obtencdo, recebimento, manipulacdo, beneficiamento, industrializacéo,
fracionamento, conservagdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-
primas, com adigdo ou ndo de vegetais;

XI - classificacdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padroes fixados
em legislacédo especifica ou em formulas registradas;

XI1 - verificacdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas
matérias-primas destinados a alimenta¢do humana;

XII - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal,

X1V - controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XV - certificagdo sanitaria dos produtos de origem animal;

XVI - outros procedimentos de inspecdo, sempre que recomendarem a pratica e o
desenvolvimento da industria de produtos de origem animal;

XVII - as matérias-primas nas fontes produtoras e intermediarias, bem como em transito
nos portos fluviais, nos postos de fronteira estaduais e nas vias publicas e rodovias; e

XVIII - os meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-
primas, destinados a alimentacdo humana.

Art. 24. A fiscalizagdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal abrange,
entre outros, 0s seguintes procedimentos:

| - a fiscalizacdo e a supervisdo de todos os servicos de inspecéo, referidos no art. 23
deste Decreto; e

Il - a auditagem dos processos, autocontroles, registros de recebimento, manipulacéo,
transformacdo, elaboracdo, preparo, conservacdo, acondicionamento, embalagem, depdsito,
rotulagem, transito e consumo de quaisquer produtos e subprodutos, adicionados ou ndo de
vegetais, destinados ou ndo a alimentacdo humana.

Art. 25. O comércio intermunicipal no Estado poderd ser realizado somente pelos
estabelecimentos sob inspecdo estadual que atendam as disposi¢fes do presente regulamento ou
sob a inspecéo federal.

Paragrafo Gnico. A inspecéo sanitéria e industrial nos estabelecimentos de produtos de
origem animal que realizem comércio intermunicipal ou interestadual poderdo ser executadas
pelos servigos de inspegdo dos Municipios, desde que haja reconhecimento da equivaléncia dos
respectivos servicos junto ao Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento ou Secretaria
da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo, conforme o disposto na legislacdo especifica do Sistema
Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuéria - SUASA, de acordo com o disposto na Lei n°
8.171/2001 e na Lei n® 9.712, de 20 de novembro de 2008 e conforme o disposto na legislacdo
especifica do Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de
Pequeno Porte — SUSAF/RS, de acordo com o disposto na Lei 13.825/2011, e no Decreto
49.340, de 5 de julho de 2012.
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Art. 26. Os procedimentos de inspecdo e de fiscalizagdo poderdo ser alterados pela
Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo, mediante a aplicacdo da avaliacdo de risco, de
acordo com o nivel de desenvolvimento tecnoldgico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia
produtiva, segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vistas a seguranca alimentar.

Art. 27. Os fiscais estaduais agropecuarios, incumbidos da execucdo das atividades de
que trata este Decreto, devem possuir carteira de identidade funcional fornecida pela Secretaria
de Agricultura, Pecuaria e Irrigacao.

8§ 1° Os servidores a que se refere este artigo, no exercicio de suas fungdes, devem exibir
a carteira funcional para se identificar.

§ 2° Os servidores da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo, devidamente
identificados, no exercicio de suas funcdes, terdo livre acesso aos estabelecimentos de que tratam
os art. 15%e 17°.

§ 3° O servidor poderé solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco a sua
integridade fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de suas atividades.

_TITULO I
DA CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 28. Os estabelecimentos de produtos de origem animal abrangem:
| - 0s de carnes e derivados;

Il - os de leite e derivados;

I11 - os de pescados e derivados;

IV- os de ovos e derivados;

V - 0s de produtos de abelhas e derivados; e

VI — os de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo unico. A simples designacdo "estabelecimento” abrange todos os tipos e
modalidades de estabelecimentos previstos na classificacdo do presente Regulamento.

CAPITULO |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 29. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e
Il - unidade de beneficiamento de carnes e produtos carneos.

8§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento
destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recep¢cdo, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos do abate,
dotado de instalacbes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulacdo, a
industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de produtos
comestiveis e ndo comestiveis.

8 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e
produtos carneos o estabelecimento destinado a recepgdo, a manipulacdo, ao acondicionamento,
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a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos cérneos, podendo realizar
industrializacdo de produtos comestiveis e o recebimento, a manipulacdo, a industrializacdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de produtos ndo comestiveis.

Art. 30. A simples designacdo "produto", “subproduto”, "mercadoria" ou "género"
significa, para efeito do presente Regulamento, que se trata de “produto ou matéria-prima de
origem animal*.

CAPITULO I
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 31. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:

| - granja leiteira;

Il - posto de refrigeracéo;

[11 - usina de beneficiamento;

IV - Micro usina de beneficiamento e industrializacéo de leite;

V - fabrica de laticinios; e

VI - micro queijaria.

8 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento
destinado a producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para 0 consumo humano
direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua producéo,
envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacéo,
maturacao, ralacdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeragdo o estabelecimento
intermediario entre as propriedades rurais e as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios
destinado a selecdo, a recepcdo, a mensuracdo de peso ou volume, a filtracdo, a refrigeracéo, ao
acondicionamento e a expedicdo de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria do leite até
sua expedicdo, observando legislacdo especifica.

8§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por usina de beneficiamento o
estabelecimento destinado a recepcdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, a envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para 0 consumo humano
direto, facultando-se a transferéncia, a manipulacéo, a fabrica¢do, a maturacao, o fracionamento,
a ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados lacteos,
sendo também permitida a expedicdo de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 4° Para fins deste Decreto, entende-se por micro usina de beneficiamento e
industrializac@o o estabelecimento dotado de dependéncias e equipamentos com a finalidade de
receber, filtrar, beneficiar, envasar e acondicionar higienicamente o leite destinado diretamente
ao consumo bem como a industrializacéo de quaisquer produtos lacteos até um limite maximo de
500 litros por dia.

8§ 5° Para os fins deste Decreto, entende-se por fabrica de laticinios o estabelecimento
destinado a fabricacdo de derivados lacteos, envolvendo as etapas de recepcdo de leite e
derivados, de transferéncia, de refrigeracdo, de beneficiamento, de manipulagdo, de fabricacao,
de maturacdo, de fracionamento, de ralacdo, de acondicionamento, de rotulagem, de
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armazenagem e de expedicdo de derivados lacteos, sendo também permitida a expedigdo de leite
fluido a granel de uso industrial.

8 6° Para fins deste Decreto, entende-se por micro queijaria 0 estabelecimento de
pequeno porte, dotado de dependéncias e equipamentos destinado exclusivamente & producao de
queijo artesanal, com funcionamento exclusivo para o beneficiamento do leite obtido na sua
propriedade, ndo se admitindo o recebimento de leite de propriedades de terceiros, com volume
maximo de recebimento de 250 (duzentos e cinquenta) litros/dia.

CAPITULO I
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 32. Os estabelecimentos de pescado e derivados séo classificados em:
| - abatedouro frigorifico de pescado; e
Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o
estabelecimento destinado ao abate de pescado, recepcdo, lavagem, manipulacéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo dos produtos oriundos do abate,
podendo realizar recebimento, manipulagdo, industrializacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedigdo de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

8§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepcao, a lavagem do pescado recebido da
producdo primaria, a manipulacdo, ao acondicionamento, & rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua industrializacao e
0 recebimento, a manipulacdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos ndo comestiveis, podendo realizar a depuracdo de
moluscos bivalves, desde que possua estrutura necessaria.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 33. Os estabelecimentos de ovos séo classificados em:
| - granja avicola; e
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento
destinado a producdo, a ovoscopia, a classificacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de producdo propria destinada a
comercializacao direta.

§ 2° E permitida a granja avicola a comercializacdo de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

8 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e
derivados o estabelecimento destinado a producéo, a recepgdo, a ovoscopia, & classificacao, a
industrializacéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de ovos ou de
seus derivados.
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§ 4° E facultada a classificacio de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalacdes para a industrializacdo de
0VOsS.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 34. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao classificados em:
| - unidade de extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas; e
Il - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

8§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de extracdo e beneficiamento de
produtos de abelhas o estabelecimento destinado ao recebimento de matérias-primas de
produtores rurais, a extracdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do
dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento, ndo sendo permitida
a recepcdo de matérias-primas pré-beneficiadas de outros estabelecimentos ou a elaboracéo de
derivados (composto de produtos de abelha com ou sem adicao de ingredientes).

8 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de beneficiamento de
produtos de abelhas e derivados o estabelecimento destinado a recepc¢do, a classificacdo, ao
beneficiamento, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultando-se a extracdo de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

CAPITULO VI N
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 35. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sdo classificados como
unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo anico. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos néo
comestiveis o estabelecimento destinado a recepc¢do, a manipulacdo e ao processamento de
matérias-primas e residuos de animais destinados ao preparo exclusivo de produtos ndo
utilizados na alimentacdo humana, previstos neste Decreto ou em normas complementares.

TITULO 11l
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 36. N&o sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de produtos de

origem animal, para exploragdo do comércio intermunicipal ou interestadual sem que esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destina.
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8 1° As instalacOes e os equipamentos de que tratam este artigo compreendem as
dependéncias minimas, maquinaria e utensilios diversos, em face da classificacdo e capacidade
de producéo de cada estabelecimento.

8§ 29 Os estabelecimentos serdo normatizados de forma diferenciada em face da
classificacédo e capacidade de funcionamento.

Art. 37. Nao serd autorizado o funcionamento de estabelecimento que nao esteja
completamente instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto
aprovado pela DIPOA.

Paragrafo Unico. As instalacfes e 0s equipamentos de que trata o “caput” deste artigo
compreendem as dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da
capacidade de producéo de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 38. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes
condicBes basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, sem prejuizo
de outros critérios estabelecidos em normas complementares:

| - localizacdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;

Il - localizacdo em terreno com area suficiente para circulacdo e fluxo de veiculos de
transporte;

Il - area delimitada e suficiente para construcdo das instalacdes industriais e das demais
dependéncias;

IV - pétio e vias de circulagdo pavimentados e perimetro industrial em bom estado de
conservacao e limpeza;

V - dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento e
apropriadas para obtencdo, recepcdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializacdo,
fracionamento, conservagdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento ou
expedicdo de matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;

VI - dependéncias e instalacBes industriais de produtos comestiveis separadas por
paredes inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis e dagquelas ndo
relacionadas com a produgéo;

VIl - dependéncias e instalacbes para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagdo, produtos
quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

VIII - ordenamento das dependéncias, das instalacdes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagao cruzada;

IX - paredes e separacOes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitar a
higienizacéo;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo adequada dos
equipamentos e atender as condi¢fes higiénico-sanitarias e tecnologicas especificas para suas
finalidades;

Xl - forro de material liso, resistente, impermeavel e de facil higienizacdo nas
dependéncias onde se realizem trabalhos de recepc¢do, manipulagéo e preparo de matérias-primas
e produtos comestiveis, a critério da DIPOA;

X1l - pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizacéo,
construidos de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes
sanitarios e industriais;
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X111 - ralos de facil higienizacéo e sifonados;

XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos
acessos a area de producdo e pias para a higienizacdo de maos nas areas de producao;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a
entrada de vetores e pragas e evitar o acimulo de sujidades;

XVI - luz natural ou artificial e ventilacdo adequadas em todas as dependéncias;

XVII - equipamentos e utensilios resistentes a corroséo, de facil higienizago e atoxicos
gue ndo permitam o acumulo de residuos;

XVIII - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagéo calibrados
e aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producao;

XIX - dependéncia para higienizagdo de recipientes utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;

XX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e
identificados na cor vermelha;

XXI - rede de abastecimento de &gua com instalagbes para armazenamento e
distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e, quando
for o caso, instalacbes para tratamento de agua;

XXII - 4gua potavel nas areas de producao industrial,

XXIII - rede diferenciada e identificada para dgua nao potéavel, quando a &gua for
utilizada para outras aplicacdes, de forma que ndo ofereca risco de contaminacao aos produtos;

XXIV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizacdo dos
pontos de coleta de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a
contaminacéo das areas industriais;

XXV - vestiarios e sanitarios em numero proporcional ao quantitativo de funcionarios,
com fluxo interno adequado;

XXVI - local para realizacdo das refeicdes, de acordo com o previsto em legislacdo
especifica dos 6rgdos competentes;

XXVII - local e equipamento adequados, ou servico terceirizado, para higienizacdo dos
uniformes utilizados pelos funcionarios nas areas de elaboracéo de produtos comestiveis;

XXVIII - sede para o SIE, compreendidos a area administrativa, os vestiarios e as
instalagdes sanitérias;

XXIX - locais e equipamentos que possibilitem a realizacdo das atividades de inspecéo
e de fiscalizacdo sanitarias;

XXX - agua fria e quente nas dependéncias de manipulacédo e preparo de produtos;

XXXI - instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos
equipamentos resfriadores e congeladores, nos tlneis, nas camaras, nas antecdmaras e nas
dependéncias de trabalho industrial;

XXXII - instalagOes e equipamentos para recepcdo, armazenamento e expedicdo dos
residuos ndo comestiveis;

XXXIIl - local, equipamentos e utensilios destinados a realizagdo de ensaios
laboratoriais, a critério da DIPOA;

XXXV - gelo de fabricacao propria ou adquirido de terceiros, quando necessario;

XXXV - dependéncia especifica dotada de ar filtrado e pressdo positiva, quando
necessario;

XXXVI - equipamentos apropriados para a producdo de vapor; e

XXXVII - laboratorio adequadamente equipado, a critério da DIPOA, para a garantia da
qualidade e da inocuidade do produto.
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Art. 39. Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer também as
seguintes condi¢oes:

| - ser construido de forma que permita uma adequada movimentacdo de veiculos de
transporte para carga e descarga;

Il - dispor de suficiente “pé direito” nas salas de matanca, de modo a permitir a
instalacdo dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea numa altura adequada a
manipulagdo das carcacas higienicamente, com dispositivos que evitem o contato das carcacas
com 0 piso ou entre si, e delas com as demais matérias-primas;

1l - dispor de currais, bretes, chuveiros e demais instalacfes para recebimento,
alojamento e circulacdo de animais, convenientemente pavimentados ou impermeabilizados, com
declive para a rede de esgoto, providos de bebedouros, localizados a uma distancia que ndo
comprometa a inocuidade dos produtos e que atendam aos preceitos de bem estar animal,

IV - dispor de locais apropriados para separagdo, exame e isolamento de animais
doentes ou suspeitos de doenca;

V - dispor, no caso de matadouro-frigorifico, de instalagbes e aparelhagem para
desinfeccdo dos veiculos utilizados no transporte de animais;

VI - dispor, de acordo com a classificacdo do estabelecimento e sua capacidade, de
dependéncias minimas de acordo com as normas técnicas;

VIl - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada, tais como: maquinas,
aparelhos, caminhdes, vagonetes, carros, caixas, mesas, truques, tabuleiros e outros utilizados em
quaisquer das fases do recebimento e industrializacdo da matéria-prima e do preparo de
produtos, em nimero e qualidade que satisfacam a finalidade da industria;

VIII - dispor de carros metalicos apropriados, pintados de vermelho e que possam ser
totalmente fechados, destinados unicamente ao transporte de matérias-primas e produtos
condenados, dos quais constem, em caracteres bem visiveis, a palavra "condenados";

IX - possuir instalacdes adequadas para o preparo e/ou destino de subprodutos nédo
comestiveis, quando necessario;

X - possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, depdsitos para chifres,
cascos, 0ssos, adubos, crinas, alimentos para animais e outros produtos e subprodutos nao
comestiveis, localizados em pontos afastados dos edificios onde sdo manipulados ou preparados
produtos destinados a alimentacdo humana;

Xl - dispor de dependéncias de industrializacdo de acordo com a capacidade de
producdo do estabelecimento; e

XI1 - dispor de local especifico para realizacdo de necropsia, a juizo da DIPOA.

§ 1° Em casos especiais, a DIPOA podera permitir a utilizacdo de maquinario destinado
ao fabrico de produtos de origem animal, no preparo de conservas vegetais, nas quais, entretanto,
ndo podem constar, impressos ou gravados, os carimbos oficiais de inspecdo previstos neste
Regulamento.

8 2° No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias
devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie,
sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 40. Os estabelecimentos de leite e derivados devem satisfazer as seguintes
condigdes comuns:

| - as se¢des industriais deverdo possuir “pé direito” com altura adequada de modo a
permitir a instalacdo dos equipamentos sem comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos
produtos;
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Il - instalacGes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; e

Il - instalagOes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricacdo de
queijo, no caso das queijarias.

Paragrafo Unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo,
a fabrica de laticinios ou usina de beneficiamento sera corresponsavel por garantir a inocuidade
do produto por meio da implantacdo e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e
de programas autocontroles.

Art. 41. A DIPOA poderd exigir alteracbes na planta industrial, nos processos
produtivos e no fluxograma de operacdes, com o objetivo de assegurar a execucao das atividades
de inspecdo e garantir a inocuidade do produto e a saide do consumidor.

Art. 42. O estabelecimento de produtos de origem animal ndo poderéd ultrapassar a
capacidade de suas instalacdes e equipamentos.

Paragrafo Unico. Podera ser utilizado complementarmente, documento de registro em
6rgdo ambiental, para auxiliar na determinacéo da capacidade produtiva do estabelecimento.

Art. 43. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de
natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificacdo, que
ndo ofereca prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em
relacdo a temperatura de conservacao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 44. Sera permitida a utilizacdo de instalacbes e equipamentos destinados a
fabricacdo de produtos de origem animal para a elaboracdo e armazenagem de produtos que nédo
estejam sujeitos ao registro no Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, desde
que ndo haja prejuizo das condi¢Bes higiénico-sanitarias e da seguranca dos produtos sob
inspecdo federal, ficando a permissdo condicionada a avaliacdo dos perigos associados a cada
produto.

Paragrafo Unico. Nos produtos de que trata o “caput” deste artigo ndo podem ser
utilizados os carimbos oficiais do SIE.

Art. 45. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos
dos estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo
disciplinadas em normas complementares especificas, observado o risco minimo de
disseminacdo de doencas para salde animal, de pragas e de agentes microbioldgicos, fisicos e
quimicos prejudiciais a satde publica e aos interesses dos consumidores.

Art. 46. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalacdes e
equipamentos para a ovoscopia e para a classificacdo dos ovos.

Art. 47. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento somente podera

reiniciar seus trabalhos mediante inspecdo prévia de todas as dependéncias, instalacdes e
equipamentos.
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TITULO IV
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DAS PESSOAS

Art. 48. Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a juizo da DIPOA, ¢é
obrigatoria a existéncia de &gua quente e vapor para higienizacdo de facas, ganchos e outros
utensilios.

Art. 49. O Servico de Inspecdo Estadual podera exigir alteracGes na planta industrial,
nos processos produtivos e no fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execugéo
das atividades de inspecéo e garantir a inocuidade do produto e a satde do consumidor.

Art. 50. Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas
de fabricacdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se
obter produtos que atendam aos padrGes de qualidade, que ndo apresentem risco a salde, a
seguranca e ao interesse do consumidor.

Art. 51. As instalacdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condic6es de higiene antes, durante e apds a realizacdo das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados
regularmente, sempre que necessario, respeitando as particularidades de cada setor industrial, de
forma a evitar a contaminacao dos produtos de origem animal.

Art. 52. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle
integrado de pragas e vetores.

§ 1° N&o €é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgdo regulador da
salde para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos depdésitos de
matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada
ou por pessoal capacitado, conforme legislacdo especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgao
regulador da salde.

Art. 53. E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 54. Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem
usar uniformes apropriados e higienizados.

§ 1° Os funcionarios que trabalhem na manipulacdo e diretamente no processamento de
produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a
facil visualizacdo de possiveis contaminages.

§ 2° E proibida a circulagio dos funcionérios uniformizados entre areas de diferentes
riscos sanitarios ou fora do perimetro industrial.
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8§ 3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem
funcbes que possam acarretar contaminacdo cruzada ao produto devem usar uniformes
diferenciados por cores.

Art. 55. Os funcionérios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades
industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade
dos produtos.

Art. 56. Deve ser prevista a separacdo de areas ou a definicdo de fluxo de funcionarios
dos diferentes setores nas areas de circulacdo comum, tais como refeitorios, vestiarios ou areas
de descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminagdo cruzada, respeitadas as
particularidades das diferentes classificacfes de estabelecimentos.

Paragrafo Unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde exista maior risco de contaminacdo, ndo devem circular em &reas de
menor risco de contaminacédo, de forma a evitar a contaminacao cruzada.

Art. 57. S8o proibidos 0 consumo, a guarda de alimentos e o deposito de produtos,
roupas, objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades
industriais.

Art. 58. E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulacio ou ao dep6sito de
matérias-primas de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 59. O SIE determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas
instalacBes e nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservacdo e
funcionamento, e minimizar os riscos de contaminacao.

Art. 60. As instalacOes de recepc¢do, os alojamentos de animais vivos e 0s depositos de
residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 61. As matérias-primas, 0s insumos e 0s produtos devem ser mantidos em
condigdes que previnam contaminacGes durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepcao
até a expedicdo, incluido o transporte.

Art. 62. E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composi¢do, possam
comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de
elaboracdo, desde a recepcdo até a expedicao, incluido o transporte.

Art. 63. O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para
garantir que os funcionarios que trabalnem ou circulem em &reas de manipulacdo ndo sejam
portadores de doencas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

8 1° Deve ser apresentada comprovacdo medica atualizada, sempre que solicitada, de

que os funcionérios ndo apresentam doencas que os incompatibilizem com a fabricagdo de
alimentos.
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8 2° No caso de constatacdo ou suspeita de que o manipulador apresente alguma
enfermidade ou problema de salde que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele
devera ser afastado de suas atividades.

Art. 64. Os reservatdrios de agua devem ser protegidos de contaminacdo externa e
higienizados regularmente e sempre que for necessario.

Art. 65. As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser
regularmente higienizados e protegidos contra contaminagé&o.

Paragrafo unico. O gelo utilizado na conservacdo do pescado deve ser produzido a
partir de 4gua potavel.

Art. 66. E proibido residir nos edificios onde so realizadas atividades industriais com
produtos de origem animal.

Art. 67. As camaras frigorificas, antecamaras, tlneis de congelamento e equipamentos
resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 68. Sera obrigatoria a higienizacdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolucéo.

Art. 69. Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagdo de utensilios e
equipamentos, € obrigatoria a existéncia de dispositivos ou mecanismos gque promovam a
sanitizacdo com &gua renovavel a temperatura minima de 85° C (oitenta e cinco graus Celsius)
ou outro método com equivaléncia reconhecida pela DIPOA.

TiITULO V
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 70. Nenhum estabelecimento que faca comércio intermunicipal e interestadual de
produtos de origem animal podera funcionar, no Estado do Rio Grande do Sul, sem estar
previamente registrado na DIPOA ou no Servico de Inspecdo Federal - SIF, na forma deste
Regulamento e demais atos complementares que venham a ser baixados pelo Poder Executivo,
observado o disposto no art. 25, 8 1° deste Decreto.

Paragrafo Unico. Para efeito do comércio intermunicipal, além do registro, o
estabelecimento devera atender as necessidades técnico-sanitarias fixadas pela DIPOA ou pelo
Servico de Inspecdo Federal - SIF.

CAPITULO |
DO REGISTRO

Art. 71. Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos
estabelecimentos, a DIPOA estabelecera, em normas complementares, as diferentes atividades
permitidas para cada classificacdo de estabelecimento prevista neste Decreto, inclusive para o0s
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal, mencionados
na Lei n°®8.171/2001, e em suas normas regulamentadoras.
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Art. 72. Para a solicitacdo de registro de estabelecimento, serd obrigatéria a
apresentacdo dos seguintes documentos:

| - Acordo de compromisso, no qual o estabelecimento concorde em acatar as
exigéncias deste Decreto, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

Il - plantas das respectivas construcbes (cortes e fachada, hidrosanitéria,
situacdo/localizacdo e planta baixa com layout e equipamentos);

I11 - memorial técnico sanitério do estabelecimento;

IV - Laudo de terreno emitido por fiscal estadual agropecuario, anuindo a construcao de
estabelecimento de manipulacdo de produtos de origem animal; e

V - documento exarado pela autoridade registraria competente, vinculado ao endereco
da unidade que se pretende registrar ou inscricdo de Produtor Rural ou Cadastro de Pessoa
Fisica, quando aplicavel.

Paragrafo Unico. Para o estabelecimento ja edificado, aléem dos documentos listados
nos incisos do “caput” deste artigo, deve ser realizada inspegdo para avaliagcdo das dependéncias
industriais e sociais, dos equipamentos, do fluxograma, da agua de abastecimento e de
escoamento de &guas residuais, com parecer conclusivo em laudo elaborado por Fiscal Estadual
Agropecuario com formacdo em medicina veterinaria.

Art. 73. A construcdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que
estejam previstas em legislacdo da Unido, do Estado, dos Municipios e de outros 6rgdos de
normatizacdo técnica, desde que ndo contrariem as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial
previstas neste Decreto ou em normas complementares. @

Art. 74. Atendidas as exigéncias fixadas neste Decreto e nas normas complementares, o
chefe da DIPOA da Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo emitira o titulo de registro, no
qual constard o nimero do registro, 0 nome empresarial, a classificagdo e a localizacdo do
estabelecimento.

Art. 75. Apds a emissdo do titulo de registro, o funcionamento do estabelecimento sera
autorizado mediante instalacéo do SIE.

Art. 76. Qualquer ampliagdo, remodelacdo ou construgdo nos estabelecimentos
registrados, tanto de suas dependéncias quanto de suas instalacdes, que implique alteracdo da
capacidade de producdo, do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios, s6
podera ser feita apos aprovacado prévia do projeto.

Art. 77. Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagcbes independentes,
situadas na mesma area industrial, pertencentes ou ndo a mesma empresa, podera ser dispensada
a construcdo isolada de dependéncias que possam ser comuns.

8§ 1° Cada estabelecimento, caracterizado pelo nimero do registro, sera responsabilizado
pelo atendimento as disposi¢Ges deste Decreto e das normas complementares nas dependéncias
que sejam comuns e que afetem direta ou indiretamente a sua atividade.

§ 2° Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma area
industrial serdo registrados sob 0 mesmo numero.
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Art. 78. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo
superior a seis meses somente podera reiniciar os trabalhos apds inspecdo prévia de suas
dependéncias, suas instalacbes e seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades

industriais. @

Paragrafo Unico. Serd cancelado o registro do estabelecimento que interromper seu
funcionamento pelo periodo de um an

Art. 79. No caso de cancelamento do registro, serd apreendida a rotulagem e serdo
recolhidos os materiais pertencentes ao SIE, além de documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 80. O cancelamento de registro sera oficialmente comunicado as autoridades
competentes do Estado, dos Municipios e da Unido.

Art. 81. O SIE editard normas complementares sobre os procedimentos de aprovacao
prévia de projeto, reforma e ampliacéo, e para procedimentos de registro de estabelecimentos.

Art. 82. Ndo sera registrado o estabelecimento destinado a producdo de alimentos para
consumo humano, quando situado nas proximidades de outro que, por sua natureza, possa influir
na qualidade do produto.

§ 1° Recebida a documentacdo necessaria, 0 estabelecimento serd vistoriado por um
fiscal estadual agropecuério, com formagdo em medicina veterinaria, que emitira um parecer
técnico enviando-o para o chefe do SIE, para anélise e, se for o caso, aprovacédo, recebendo o
mesmo seu numero bem como o Titulo de Registro. @

8 2° Autorizado o registro, as plantas e os memoriais descritivos serdo arquivados na
DIPOA.

CAPITULO II
DA TRANSFERENCIA

Art. 83. Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado ou
arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto ao SIE.

§ 1° No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a
transferéncia, o fato devera ser imediatamente comunicado por escrito ao SIE pelo alienante,
locador ou arrendador.

8§ 2° Os empresarios ou as sociedades empresarias responsaveis por esses
estabelecimentos devem notificar aos interessados na aquisi¢do, na locagdo ou no arrendamento
a situacdo em que se encontram, durante as fases do processamento da transacdo comercial, em
face das exigéncias deste Decreto.

§ 3° Enquanto a transferéncia ndo se efetivar, 0 empresario e a sociedade empresaria,

em nome dos quais esteja registrado ou relacionado o estabelecimento, continuardo responsaveis
pelas irregularidades que se verifiguem no estabelecimento.
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8§ 4° No caso do alienante, locador ou arrendatario ter feito a comunicacdo a que se
refere 0 § 1°, e 0 adquirente, locatério ou arrendatario ndo apresentar, dentro do prazo maximo de
trinta dias, os documentos necessarios a transferéncia, serd cassado o0 registro ou o
relacionamento do estabelecimento.

8§ 5% Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a
transferéncia do registro ou do relacionamento, 0 novo empresario, ou a sociedade empresaria,
sera obrigado a cumprir todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de
outras que venham a ser determinadas.

Art. 84. O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, ao mesmo critério
estabelecido para o registro.

TITULO VI
DAS OBRIGACOES DAS FIRMAS

Art. 85. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

| - atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

Il - disponibilizar, sempre que necessario, pessoal para auxiliar a execucdo dos trabalhos
de inspecdo, conforme normas especificas estabelecidas pela DIPOA,;

Il - disponibilizar instalacfes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos
trabalhos de inspecdo e a fiscalizagdo;

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIE, alimentando o sistema
informatizado do DDA, até o décimo dia de cada més subsequente ao transcorrido e sempre que
solicitado;

V - manter atualizados os dados cadastrais de interesse do SIE, conforme estabelecido
em normas complementares;

VI - comunicar ao SIE, com antecedéncia minima de setenta e duas horas, a realizacédo
de atividades de abate e outros trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicio e de sua
provavel conclusdo, e de paralisacdo ou reinicio, parcial ou total, das atividades industriais, troca
ou instalacdo de equipamentos e expedicao de produtos que requeiram certificacdo sanitaria;

VII - fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratérios;

VIII - arcar com o custo das analises fiscais, bem como as analises determinadas a
qualquer tempo pelo servico oficial;

IX - manter locais apropriados para recepcao e guarda de matérias-primas e de produtos
sujeitos a reinspecdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados
ao aproveitamento condicional;

X - fornecer substancias para desnaturacdo e descaracterizacdo visual permanente de
produtos condenados, quando ndo houver instalagdes para sua transformacéo imediata;

XI - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente
e do processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas complementares;

XII - manter registros auditaveis da recepcdo de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricagéo,
produtos fabricados, estoque, expedigéo e destino;

X111 - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugéo das atividades do
estabelecimento;

XIV - garantir o acesso de representantes do SIE a todas as instalagbes do
estabelecimento para a realizacdo dos trabalhos de inspecéo, fiscalizagéo, superviséo, auditoria,
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coleta de amostras, verificagdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspecao e a
fiscalizacdo industrial e sanitaria previstos neste Decreto e em normas complementares;

XV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e
eventualmente expedidos, quando for constatado desvio no controle de processo ou outra nao
conformidade que possa incorrer em risco a salide ou aos interesses do consumidor;

XVI - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional ou a inutilizacdo de
produtos de origem animal em observancia aos critérios de destinacdo estabelecidos neste
Decreto ou em normas complementares expedidas pela DIPOA, mantendo registros auditaveis
do tratamento realizado, principalmente nos casos em que a inutilizagdo ou aproveitamento
condicional ndo foi realizado na presenca do SIE;

XVII - fornecer gratuitamente alimentacdo ao pessoal da inspe¢do quando os horarios
para as refeicGes ndo permitam que os servidores as facam em suas residéncias;

XVIII - fornecer armarios, mesas, arquivos, mapas, livros e outro material destinado a
Inspecdo Estadual, para seu uso exclusivo;

XIX - recolher todas as taxas de inspecdo sanitaria e/ou abate e outras que existam ou
vierem a ser instituidas, de acordo com a legislacédo vigente;

XX- fornecer uniformizacdo completa devidamente asseada ao pessoal de fiscalizagédo
para as diversas atividades durante a execucdo dos trabalhos; e

XXI - nos casos em que 0s técnicos da inspecdo nao dispuserem de meio de locomogao
para a execucao dos trabalhos, a empresa devera viabilizar o seu transporte. @

§ 1° Os materiais e 0s equipamentos necessarios as atividades de inspecdo fornecidos
pelos estabelecimentos constituem patriménio destes, mas ficardo a disposicdo e sob a
responsabilidade do SIE local.

§ 2° No caso de cancelamento ou cassagdo de registro, o estabelecimento ficara
obrigado a inutilizar a rotulagem existente em estoque, a critério e sob superviséo do SIE. @

Art. 86. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo
registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnologicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a
obtencdo e a recepcdo da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedicdo destes.

§ 1° Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel,
as BPF, o PPHO ou outra ferramenta equivalente reconhecida pela DIPOA.

§ 2° Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposto no 8§ 1° deste
artigo.

8 3° A DIPOA estabelecera em normas complementares os procedimentos oficiais de
verificacdo dos programas de autocontrole dos processos de producdo aplicados pelos
estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrdo de qualidade dos produtos.

Art. 87. Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a

rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade de informagdes de toda
a cadeia produtiva, em consonéncia com este Decreto e com as normas complementares.
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Paragrafo Unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a
recepcdo de leite cru refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou
juridicas ndo vinculadas, formal e comprovadamente, ao programa de coleta a granel dos
estabelecimentos sob inspecéo estadual.

Art. 88. Os estabelecimentos devem apresentar toda documentacéo solicitada pelo SIE,
seja de natureza fiscal ou analitica, e, ainda, registros de controle de recepgdo, estoque,
producdo, expedic¢do ou quaisquer outros necessarios as atividades de inspecéo e a fiscalizacao.

Art. 89. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico de nivel superior na
conducéo dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formacédo profissional
devera atender ao disposto em legislacéo especifica.

Paragrafo unico. O SIE devera ser comunicado sobre eventuais substituicdes dos
profissionais de que trata o “caput” deste artigo.

Art. 90. Os estabelecimentos sob SIE ndo podem receber produto de origem animal
destinado ao consumo humano que ndo esteja claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento sob SIE ou SIF.

Paragrafo Gnico. E permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem
animal procedentes de estabelecimentos registrados em outros @mbitos de inspecéo, desde que
haja reconhecimento da equivaléncia deste servi¢o de inspecao pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, no caso do SISBI, e reconhecimento de equivaléncia deste servico
pela Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo, no caso de SUSAF.

Art. 91. Nos estabelecimentos sob SIE, é permitida a entrada de matérias-primas e
residuos de animais provenientes de estabelecimentos industriais e varejistas sob inspecédo
sanitaria, para fins de comércio interestadual e intermunicipal de produtos ndo comestiveis,
desde que atendidas as condicdes previstas em normas complementares.

Art. 92. Os estabelecimentos s6 podem expor a venda e distribuir produtos que:

| - ndo representem risco a saude publica;

Il - ndo tenham sido alterados ou fraudados; e

Il - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtencéo, recepgéo, fabricacéo e
de expedigéo.

Paragrafo unico. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessarias para
o recolhimento de lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que tenham sido
alterados ou fraudados.

N TITULO Vil
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

Art. 93. A DIPOA estabelecera em normas complementares os procedimentos de
inspecdo e de fiscalizagdo de produtos de origem animal e desenvolverd programas de controle
oficial com o objetivo de avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos
produtos e de seus processos produtivos.
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Paragrafo Unico. Os programas de que trata o “caput” deste artigo contemplardo a
coleta de amostras para as andlises fisicas, microbiologicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histologicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade de
matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 94. O SIE, durante a inspecdo e a fiscalizagdo no estabelecimento, pode realizar as
analises previstas neste Decreto, no RTIQ, em normas complementares ou em legislacdo
especifica, nos programas de autocontrole e outras que se fizerem necessarias ou determinar as
suas realizacOes pela empresa.

) CAPITULO |
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 95. Nos estabelecimentos sob inspecdo estadual, é permitido o abate de bovideos,
equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domeésticas, lagomorfos, animais exoticos, animais
silvestres e pescado, atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 1° O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado
em instalacOes e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

§ 2° O abate de que trata 0 § 1° pode ser realizado desde que seja evidenciada a
completa segregacdo entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as
etapas do processo operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto
a higienizacéo das instalacdes e dos equipamentos.

Art. 96. A inspecdo “ante” e “post-mortem” obedecera, no que couber, quanto a sua
forma e condicdes, as disposi¢cbes a ela relativas, previstas pela Lei n°® 15.027/2017, e pelo
Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria dos Produtos de Origem Animal aprovado pelo
Decreto Federal n® 9.013, de 29 de marco de 2017, suas alteracdes e regulamentos especificos.

) CAPITULO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 97. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos, sem outra
especificacdo, os ovos de galinha em casca.

Art. 98. A inspecdo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel aos
ovos de galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas
particularidades.

Art. 99. Os ovos sO podem ser expostos ao consumo humano quando previamente
submetidos a inspec¢do e a classificacdo previstas neste Decreto e em normas complementares.

Art. 100. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos 0s que nao

forem conservados por qualquer processo e se enquadrem na classificacdo estabelecida neste
Decreto e em normas complementares.

http://wwwe.al.rs.gov.br/legis 28


http://www.al.rs.gov.br/legis/normas.asp?tipo=LEI&norma=15027

Art. 101. Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados
devem ser provenientes de estabelecimentos avicolas registrados junto ao servigo oficial de
salde animal.

Paragrafo Unico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao servico
oficial de saude animal.

Art. 102. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar oS seguintes
procedimentos, que serdo verificados pelo SIE:

| - apreciacdo geral do estado de limpeza e integridade da casca;

Il - exame pela ovoscopia;

I11 - classificacdo dos ovos; e

IV - verificagdo das condigdes de higiene e integridade da embalagem.

Art. 103. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos
de categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo Unico. A classificacdo dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.

Art. 104. Ovos da categoria “A” devem apresentar as seguintes caracteristicas
qualitativas:

| - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

Il - cAmara de ar com altura ndo superior a 6mm (seis milimetros) e imdvel,

Il - gema visivel a ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno aparente,
movendo-se ligeiramente em caso de rotacdo do ovo, mas regressando a posi¢do central;

IV - clara limpida e transltcida, consistente, sem manchas ou turvacdo e com as calazas
intactas; e

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 105. Ovos da categoria “B” devem apresentar as seguintes caracteristicas:

| - serem considerados indcuos, sem que se enquadrem na categoria “A”;

Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara e na gema;
ou

Il - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reproducdo que ndo foram
submetidos ao processo de incubacéo.

Paragrafo unico. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivamente a
industrializacéo.

Art. 106. Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testacea
intacta devem ser destinados a industrializagdo tdo rapidamente quanto possivel.

Art. 107. E proibida a utilizacio e a lavagem de ovos sujos trincados para a fabricago
de derivados de ovos.

Art. 108. Os ovos destinados a producdo de seus derivados devem ser previamente
lavados antes de serem processados.
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Art. 109. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condigdes que
minimizem as variacOes de temperatura.

Art. 110. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar
de:

| - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservacao; e

Il - ovos de espécies diferentes.

Art. 111. Os aviérios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais estejam
grassando doencas zoonoOticas com informacBes comprovadas pelo servico oficial de salde
animal podem destinar sua producéo de ovos ao consumo na forma que se apresenta.

N CAPITULO Il
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 112. A inspecdo de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste Decreto,
abrange a verificagéo:

| - do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da
conservacdo e do transporte do leite;

Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedicao; e

Il - das instalagcBes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das analises
laboratoriais.

Art. 113. A inspecdo de leite e derivados a que se refere este Capitulo € aplicavel ao
leite de vaca e, no que couber, as demais espécies produtoras de leite, respeitadas suas
particularidades.

Art. 114. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificacdo, o
produto oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condicGes de higiene, de vacas sadias,
bem alimentadas e descansadas.

8§ 1° O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.
§ 2° E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na
denominacdo de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada

espécie.

Art. 115. Para os fins deste Decreto, entende-se por colostro o produto da ordenha
obtido ap6s o parto e engquanto estiverem presentes 0s elementos que o caracterizam.

Art. 116. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite de retencdo o produto da
ordenha obtido no periodo de trinta dias antes da pari¢do prevista.

Art. 117. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite individual o produto resultante
da ordenha de uma s6 fémea e por leite de conjunto o produto resultante da mistura de leites
individuais.

Art. 118. O leite deve ser produzido em condic¢des higiénicas, abrangidos 0 manejo do
gado leiteiro e os procedimentos de ordenha, conservagao e transporte.
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8 1° Logo apos a ordenha, manual ou mecénica, o leite deve ser filtrado por meio de
utensilios especificos previamente higienizados.

8 2° O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob temperatura e
periodo definidos em norma complementar.

§ 3° O vasilhame ou o equipamento para conservagdo do leite na propriedade rural até a
sua captacdo deve permanecer em local proprio e especifico e deve ser mantido em condigdes de
higiene.

Art. 119. Para os fins deste Decreto, entende-se por tanque comunitario o equipamento
de refrigeragéo por sistema de expanséo direta, utilizado de forma coletiva, exclusivamente por
produtores de leite para conservacao do leite cru refrigerado na propriedade rural.

Paragrafo Unico. O tanque comunitario deve estar vinculado a estabelecimento sob
inspecéo estadual, federal ou outro servico equivalente e deve atender a norma complementar.

Art. 120. E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 121. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas
que, independentemente da espécie:

| - pertencam a propriedade que esteja sob interdicéo;

Il - ndo se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutri¢éo;

Il - estejam no ultimo més de gestacdo ou na fase colostral;

IV - apresentem diagnostico clinico ou resultado de provas diagnésticas que indiquem a
presenca de doencas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante o
periodo de caréncia recomendado pelo fabricante; ou

VI - recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a
qualidade do leite.

Art. 122. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do leite cru, desde a sua captacdo na propriedade rural até a recepcdo no
estabelecimento, incluido o seu transporte.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade, na captacdo de leite por meio de carro-
tanque isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de cada produtor ou tanque comunitario
previamente a captacdo, identificada e conservada até a recep¢do no estabelecimento industrial.

Art. 123. A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos das
propriedades rurais até os estabelecimentos industriais pode ser realizada em um local
intermediario, sob controle do estabelecimento, desde que este comprove que a operagdo nao
gera prejuizo a qualidade do leite.

8 1° O local intermediario de que trata o “caput” deste artigo deve constar formalmente
do programa de coleta a granel do estabelecimento industrial a que esta vinculado.
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§ 2° A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos deve ser
realizada em sistema fechado.

§ 3° E proibido medir ou transferir leite em ambiente que o exponha a contaminagdes.

Art. 124. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sdo
responsaveis pela implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de
educacdo continuada dos produtores.

Art. 125. A coleta, o acondicionamento e 0 envio para analises de amostras de leite
proveniente das propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de melhoria da
qualidade do leite sdo de responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o receber dos
produtores, e abrange:

| - contagem de células sométicas - CCS;

Il - contagem bacteriana total - CBT;

I11 - composicdo centesimal;

IV - deteccdo de residuos de produtos de uso veterinario; e

V - outras que venham a ser determinadas em norma complementar.

Paragrafo unico. Devem ser observados os procedimentos de coleta, acondicionamento
e envio de amostras estabelecidos pela Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigagao.

Art. 126. Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagdes:

| - caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

b) teor minimo de gordura de 3,09/100g (trés gramas por cem gramas);

c) teor minimo de proteina de 2,99/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas por
cem gramas);

d) teor minimo de lactose de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por
cem gramas);

e) teor minimo de solidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatro décimos
de gramas por cem gramas);

f) teor minimo de sélidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa
em gramas de &cido latico/100 mL;

h) densidade relativa a 15°C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e oito
milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos) expressa em g/mL;

i) indice crioscépico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet
negativos) e -0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos); e

j) equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -
0,536°C (quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

Il - ndo apresente substancias estranhas a sua composicao, tais como agentes inibidores
do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice
crioscopico; e

Il - ndo apresente residuos de produtos de uso veterinrio e contaminantes acima dos
limites maximos previstos em normas complementares.
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Paragrafo Unico. As regifes que dispuserem de estudos técnico-cientificos de padrdo
regional das caracteristicas do leite podem, mediante aprovacdo da DIPOA, adotar outros
padrdes de leite.

Art. 127. A andlise do leite para sua selecdo e recepcdo no estabelecimento industrial
deve abranger as especificacfes determinadas em normas complementares.

Art. 128. O estabelecimento industrial é responsavel pelo controle das condi¢des de
recepcdo e selecdo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializagdo, conforme
especificacOes definidas neste Decreto e em normas complementares.

8§ 1° SO pode ser beneficiado o leite que atenda as especificacdes previstas no art. 128
deste Decreto.

§ 2° Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados de analises de selecdo
do leite, o estabelecimento receptor serd responsavel pela destinacdo adequada do leite, de
acordo com o disposto neste Decreto e em normas complementares.

8§ 3° A destinacdo do leite que ndo atenda as especificacBes previstas no art. 128 e seja
proveniente de estabelecimentos industriais, desde que ainda ndo tenha sido internalizado, é de
responsabilidade do estabelecimento fornecedor, facultada a destinagdo do produto no
estabelecimento receptor.

8 4° Na hipotese de que trata 0 8 3° o0 estabelecimento receptor fica obrigado a
comunicar ao SIE a ocorréncia, devendo manter registros auditaveis das andlises realizadas e dos
controles de rastreabilidade e destinacdo, quando esta ocorrer em suas instalaces.

Art. 129. O processamento do leite, apds a selecdo e a recepcdo em qualquer
estabelecimento, compreende, entre outros processos aprovados pela DIPOA, as seguintes
operacoes:

| - pré-beneficiamento do leite: compreendidas, de forma isolada ou combinada, as
etapas de filtracdo sob pressao, clarificacdo, bactofugacdo, microfiltracdo, padronizacdo do teor
de gordura, termizacdo (pré-aquecimento), homogeneizacao e refrigeracédo; e

Il - beneficiamento do leite: além do disposto no inciso |, inclui os tratamentos térmicos
de pasteurizagéo, ultra alta temperatura - UAT ou UHT ou esterilizag&o e etapa de envase.

§ 1° E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o procedimento
seja tecnologicamente justificado, desde que estabelecido em regulamento técnico especifico.

§ 2° E proibido o emprego de substancias quimicas na conservacao do leite.

8 3° Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a filtracdo
antes de qualquer operacgdo de pre-beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 130. Para os fins deste Decreto, entende-se por filtracdo a retirada das impurezas
do leite por processo mecanico, mediante passagem sob pressao por material filtrante apropriado.
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Art. 131. Para os fins deste Decreto, entende-se por clarificacdo a retirada das
impurezas do leite por processo mecanico, mediante centrifugacdo ou outro processo tecnologico
equivalente, aprovado pela DIPOA.

Paragrafo anico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser submetido a
clarificacao.

Art. 132. Para os fins deste Decreto, entende-se por termizagdo ou pré-aquecimento a
aplicacdo de calor ao leite em aparelhagem propria com a finalidade de reduzir sua carga
microbiana, sem alteracdo das caracteristicas do leite cru.

Paragrafo dnico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apds o
aquecimento e deve manter o perfil enzimético do leite cru.

Art. 133. Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagao o tratamento térmico
aplicado ao leite com objetivo de evitar perigos a saude publica decorrentes de microrganismos
patogénicos eventualmente presentes, e que promove minimas modificagdes quimicas, fisicas,
sensoriais e nutricionais.

8§ 1° Permitem-se 0s seguintes processos de pasteurizagdo do leite:

| - pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C
(sessenta e trés graus Celsius) e 65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta
minutos, mantendo-se o leite sob agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem prépria; e

Il - pasteurizacao rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre
72°C (setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze
a vinte segundos, em aparelhagem prépria.

§ 2° Podem ser aceitos pela DIPOA outros bindbmios de tempo e temperatura, desde que
comprovada a equivaléncia aos processos estabelecidos no § 1° deste artigo.

§ 3° E obrigatoria a utilizagdo de aparelhagem convenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura, registradores de
temperatura, termémetros e outros que venham a ser considerados necessarios para o0 controle
técnico e sanitario da operacao.

§ 4° Para o sistema de pasteurizacdo rapida, a aparelhagem de que trata o § 3° deve
incluir valvula para o desvio de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme sonoro.

8 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser refrigerado em
temperatura ndo superior a 4°C (quatro graus Celsius), imediatamente apds a pasteurizacéo,
envasado automaticamente em circuito fechado no menor prazo possivel e expedido ao consumo
ou armazenado em camara frigorifica em temperatura tambeém ndo superior a 4°C (quatro graus
Celsius).

§ 6° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques

isotérmicos providos de termb6metros e agitadores automaticos a temperatura entre 2°C (dois
graus Celsius) e 4°C (quatro graus Celsius).
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8 7° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de
peroxidase positiva.

§ 8° E proibida a repasteurizacio do leite para consumo humano direto.

Art. 134. Entende-se por processo de ultra alta temperatura - UAT ou UHT o
tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 130°C (cento e trinta graus Celsius)
e 150°C (cento e cinguenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos, mediante
processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C (trinta e dois
graus Celsius) e envasado sob condigbes assepticas em embalagens esterilizadas e
hermeticamente fechadas.

8 1° Podem ser aceitos pela DIPOA outros bindmios de tempo e temperatura, desde que
comprovada a equivaléncia ao processo estabelecido no “caput” deste artigo.

§ 2° E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 135. Para os fins deste Decreto, entende-se por processo de esterilizacdo o
tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus Celsius)
e 130° C (cento e trinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em equipamentos
proprios.

Paragrafo anico. Podem ser aceitos pela DIPOA outros binémios de tempo e
temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo.

Art. 136. Na conservacdo do leite, devem ser atendidos os seguintes limites maximos
de conservacéo e temperatura:

| - conservacdo e expedicdo no posto de refrigeracdo: 4° C (quatro graus Celsius);

Il - conservacdo na usina de beneficiamento ou fabrica de laticinios antes da
pasteurizagdo: 4°C (quatro graus Celsius);

I11 - refrigeracdo apos a pasteurizagdo: 4° C (quatro graus Celsius);

IV - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 4° C (quatro graus Celsius);

V - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

VI - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra alta
temperatura - UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Art. 137. O leite termicamente processado para consumo humano direto sé pode ser
exposto a venda quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em embalagem
inviolavel e especifica para as condi¢des previstas de armazenamento.

8 1° Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutencao
das condi¢es assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

8 2° O envase do leite para consumo humano direto sé pode ser realizado em granjas
leiteiras e em usinas de beneficiamento de leite, conforme disposto neste Decreto.

Art. 138. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com
unidade frigorifica instalada.
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Art. 139. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral, deve
apresentar os mesmos requisitos do leite normal, com excecédo do teor de solidos ndo gordurosos
e de solidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 140. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como padronizado,
semidesnatado ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com excecdo dos
teores de gordura, de sélidos ndo gordurosos e de sdlidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 141. Os padrdes microbioldgicos do leite beneficiado devem atender ao RTIQ.

N CAPITULO IV
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 142. A inspecdo de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja
previstas neste Decreto, abrange a verificacdo da extragdo, do acondicionamento, da
conservacao, do processamento, da armazenagem, da expedicdo e do transporte dos produtos de
abelhas.

Art. 143. As andlises de produtos de abelhas, para sua recepcdo e selecdo no
estabelecimento processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as analises
determinadas em normas complementares, além da pesquisa de indicadores de fraudes que se
faca necessaria.

Paragrafo Unico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados das
analises de selecdo da matéria-prima, o estabelecimento receptor sera responsavel pela
destinacdo adequada do produto, de acordo com o disposto neste Decreto e em normas
complementares.

Art. 144. O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de
descristalizacdo, pasteurizacdo ou desumidificacdo, devem respeitar o bindmio tempo e
temperatura e o disposto em normas complementares.

Art. 145. Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem matérias-primas de
produtores rurais devem manter atualizado o cadastro desses produtores, conforme disposto em
normas complementares.

Paragrafo Unico. A extracdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em
local proprio que possibilite os trabalhos de manipulacdo e acondicionamento da matéria-prima
em condigdes de higiene.

Art. 146. Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na
forma de meliponarios, autorizados pelo 6rgao ambiental competente.

) TITULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Art. 147. Os padrdes de Identidade e Qualidade obedecerdo, no que couber, quanto a
sua forma e condigdes, as disposicOes a eles relativas previstas pela Lei Federal n® 1.283, de 18
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de dezembro de 1950, e alteragdes, e pelo Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria dos
Produtos de Origem Animal aprovado pelo Decreto Federal n° 9.013, de 29 de margo de 2017, e
alteracdes.

TITULO IX
DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAO

CAPITULO |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 148. Todo produto de origem animal elaborado em estabelecimento registrado na
DIPOA deve ser registrado na mesma Diviséo.

8 1° O registro de que trata o “caput” deste artigo abrange a formulagdo, o processo de
fabricacdo e o rétulo.

8§ 2° O registro deve ser renovado a cada dez anos.

§ 3° Os produtos ndo previstos em norma Federal ou em normas complementares
poderdo ser registrados mediante aprovagéo previa pelo SIE.

Art. 149. No processo de solicitacdo de registro, devem constar:

| - matérias-primas e ingredientes, com discriminacdo das quantidades e dos percentuais
utilizados;

Il - descricdo das etapas de recepcdo, de manipulacdo, de beneficiamento, de
industrializacdo, de fracionamento, de conservagdo, de embalagem, de armazenamento e de
transporte do produto;

Il - descricdo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar a
identidade, a qualidade e a inocuidade do produto; e

IV - relagdo dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento.

Paragrafo Unico. Para registro, podem ser exigidas informagcfes ou documentacao
complementares, conforme critérios estabelecidos pelo SIE.

Art. 150. E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal nio previstos neste
Decreto ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricacdo e sua composicédo
sejam aprovados pela DIPOA.

8 1° Nas solicitagdes de registro de produtos de que trata o “caput” deste artigo, além
dos requisitos estabelecidos no “caput” do art. 149 deste Decreto, o requerente deve apresentar
ao DIPOA:

| - proposta de denominagdo de venda do produto;

Il - especificacdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do produto, seus
requisitos de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliagdo da conformidade;

I11 - informac6es acerca do histérico do produto, quando existentes;

IV - embasamento em legislacdo nacional ou internacional, quando existentes; e

V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabricacéo do produto.
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§ 2° O SIE julgara a pertinéncia dos pedidos de registro, considerados:

| - a seguranca e a inocuidade do produto;

Il - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar 0s
interesses dos consumidores; e

Il - a existéncia de métodos validados de avaliacdo da conformidade do produto final.

8 3° Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos
produtivos ja existentes, também sera considerado na analise da solicitacdo a tecnologia
tradicional de obtengdo do produto e as caracteristicas consagradas pelos consumidores.

Art. 151. As informagfes contidas no registro do produto devem corresponder
exatamente aos procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 152. Todos os ingredientes, os aditivos e 0s coadjuvantes de tecnologia
apresentados de forma combinada devem dispor de informagdo clara sobre sua composicéo e
Seus percentuais.

Art. 153. Nenhuma modificacdo na formulacao, no processo de fabricacdo ou no rétulo
pode ser realizada sem prévia atualizagdo do registro na DIPOA.

Art. 154. Os procedimentos para o0 registro do produto e seu cancelamento seréo
estabelecidos em norma complementar pelo SIE.

8§ 1° Para efeito de registro, o SIE disponibilizara sistema informatizado especifico.

8§ 2° O registro serd cancelado quando houver descumprimento do disposto na
legislacéo.

CAPITULO II
DA EMBALAGEM

Art. 155. Produtos que, por sua natureza, ndo possuam embalagem deverdo ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes que confiram a necessaria protecao,
atendidas as caracteristicas especificas do produto e as condices de armazenamento e
transporte.

8§ 1° O material utilizado para a confecgdo das embalagens que entram em contato direto
com o produto deve ser indcuo em relacéo ao contetdo

8 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnologico, de acordo com a natureza do
produto, pode ser exigido embalagem ou acondicionamento especifico.

8 3° Produtos que, por sua natureza, ndo possuam embalagem deverdo ser
acondicionados para transporte em recipientes ou continentes que confiram a necessaria
protecao.

8 4° Os produtos, quando embalados, deverdo possuir embalagem com fechamento que
garanta a hermeticidade da mesma, atendidas as caracteristicas especificas do produto.
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Art. 156. E permitida a reutilizagio de recipientes para o envase ou o acondicionamento
de produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana quando integros e
higienizados, a critério do SIE.

Paragrafo Gnico. E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados
no acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou
o0 acondicionamento de produtos comestiveis.

CAPITULO IlI
DA ROTULAGEM

Secao |
Da Rotulagem em Geral

Art. 157. Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscrigéo,
legenda, imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto
de origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificacéo.

8§ 1° Fica a critério do SIE permitir, para certos produtos, o emprego de rotulo sob a
forma de etiqueta ou o0 uso exclusivo do carimbo de inspecéao

8 2° Os embutidos nédo enlatados, para venda a granel, serdo identificados por meio de
uma etiqueta apensa a cada amarrado.

§ 3° Os produtos de origem animal fracionados devem conservar a rotulagem sempre
que possivel ou manter a identificacdo do estabelecimento de origem.

Art. 158. Os estabelecimentos s6 podem expedir ou comercializar matérias-primas e
produtos de origem animal registrados pela DIPOA e identificados por meio de rotulos,
dispostos em local visivel, quando destinados diretamente ao consumo ou quando enviados a
outros estabelecimentos que 0s processarao.

§ 1° O rotulo deve ser resistente as condigdes de armazenamento e de transporte dos
produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confeccao deve
ser indcuo em relagdo ao conteudo.

§ 2° As informacgOes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis,
em cor contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislacéo especifica.

8§ 3° Os rotulos devem possuir identificacdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

Art. 159. O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em
produtos de origem animal e a sua forma de indicacdo na rotulagem devem atender a legislacéo
especifica.

Art.160. Os rétulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos quais

correspondam, devendo constar destes a declaragdo do numero de registro do produto no Servico
de Inspecéo Estadual.
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Paragrafo dnico. As informacGes expressas na rotulagem devem retratar
fidedignamente a verdadeira natureza, a composic¢do e as caracteristicas do produto.

Art. 161. Além de outras exigéncias previstas neste Decreto, em normas
complementares e em legislacéo especifica, os rotulos devem conter, de forma clara e legivel:

| - nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor,
sem intercalacao de desenho ou dizeres;

Il — nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;

I11 — carimbo oficial da Inspecdo Estadual,

IV — natureza do estabelecimento, de acordo com a classificacdo oficial prevista neste
Regulamento;

V — marca comercial do produto, quando houver;

VI — data da fabricacdo/producéo, prazo de validade e identificacdo do lote;

VII — indicacdo quantitativa, conforme legislacdo do 6rgdo competente;

VIl — Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ e IE;

IX — lista de ingredientes e aditivos;

X —a especificagao “Industria Brasileira”;

XI — impressa, a seguinte expressdo: “Registro na Secretaria da Agricultura, Pecuaria e
Irrigacdo sob n°”, seguida do respectivo nimero de registro com numeragdo crescente e
sequencial de quatro digitos, sucedido do nimero de registro do estabelecimento;

XIl — o peso da embalagem e a expressio “Deve ser pesado na presenga do
consumidor”, no caso de o peso liquido ndo estar definido; e
XII — instrugdes sobre a conservacgdo do produto.

8§ 1° A data de fabricagdo/producéo e o prazo de validade, expressos em dia, més e ano e
a identificacdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo ou
outro processo, a juizo do SIE, conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas
as normas complementares.

8 2° No caso de terceirizagdo da produgdo, deve constar a expressdo “Fabricado por”,
ou expressdo equivalente, seguida de identificacdo do fabricante, e a expressdo “Para”, ou
expressdo equivalente, seguida da identificagdo do estabelecimento contratante.

8 3° Quando ocorrer apenas 0 processo de fracionamento ou de embalagem de produto,
deve constar a expressao “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicao
a expressao “fabricado por”.

8 4° Nos casos de que trata o § 3°, deve constar a data de fracionamento ou de
embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do
produto, exceto em casos particulares, conforme critérios definidos pelo SIE.

Art. 162. Nos rétulos, podem constar referéncias a prémios ou a mengfes honrosas,
desde que devidamente comprovadas as suas concessoes.

Art. 163. Na composi¢cdo de marcas, € permitido o emprego de desenhos alusivos a
elas.
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Paragrafo unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou
quaisquer indicacOes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos Estados, do
Distrito Federal e dos Municipios, deve cumprir a legislacdo especifica.

Art. 164. Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de
expressdes, de marcas, de vocabulos, de sinais, de denominacdes, de simbolos, de emblemas, de
ilustracBes ou de outras representacdes graficas que possam transmitir informacGes falsas,
incorretas, insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a
equivoco, erro, confusdo ou engano em relacdo a verdadeira natureza, composi¢do, rendimento,
procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso do
produto.

§ 1° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca ou
auséncia de componentes gque sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual natureza,
exceto nos casos previstos em legislagao especifica.

§ 2° Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades
medicinais ou terapéuticas.

§ 3° O uso de alegacGes de propriedade funcional ou de saude em produtos de origem
animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgdo regulador da salde, atendendo aos critérios
estabelecidos em legislacédo especifica.

8§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restricdes ao seu uso.

Art. 165. Os rotulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitados a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 166. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou
encubra, total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do SIE.

Art. 167. Os rotulos e carimbos do SIE devem referir-se ao ultimo estabelecimento
onde o produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 168. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinacgdes
estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislacéo especifica.

Art. 169. No caso de cancelamento de registro ou ainda de fechamento do
estabelecimento, fica a firma responsavel obrigada a entregar ao SIE ou inutilizar a rotulagem
existente em estoque, sob as vistas da Inspe¢édo Estadual. @

Art. 170. Produtos com denominacdo estrangeira, reconhecidamente generalizada no
territorio estadual, quando destinados ao mercado interno, podem manter a mesma denominacao
no rétulo e logo abaixo, entre parénteses, a designacdo em vernaculo.

Art. 171. No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo sem qualquer

protecdo, além de seu envoltorio proprio ou casca, a rotulagem serd feita por meio de rétulo que
possa se manter preso ao produto.
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Secéo 11
Da Rotulagem em Particular

Art. 172. O produto deve seguir a denominacéo de venda do respectivo RTIQ.

§ 1° O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie, podendo
ser exigida a utilizacdo do nome cientifico conforme estabelecido em norma complementar.

§ 2° Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de
que procedam.

8§ 3° Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem possuir em
sua rotulagem a designacdo da espécie que lhe deu origem, exceto para 0s produtos que, em
funcdo da sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que ndo a bovina.

8§ 4° Casos de designagdes ndo previstas neste Decreto e em normas complementares
serdo submetidos a avaliacdo do SIE.

Art. 173. Carcacas, quartos ou partes de carcagas em natureza de bovinos, de bufalos,
de equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comércio varejista ou
em transito para outros estabelecimentos recebem o carimbo do SIE diretamente em sua
superficie e devem possuir, além deste, etiqueta lacre inviolavel.

Paragrafo Unico. As etiquetas-lacres e os carimbos devem conter as exigéncias
previstas neste Decreto e em normas complementares.

Art. 174. A 4gua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais,
na lista de ingredientes do produto.

Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés por
cento, o percentual de agua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no painel
principal da rotulagem.

Art. 175. Os produtos que ndo sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto
ndo podem utilizar rétulos, ou qualquer forma de apresentacdo, que declarem, impliqguem ou
sugiram que estes produtos sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo composto, ou que fagcam
alusdo a um ou mais produtos do mesmo tipo.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por Acordos lacteos 0s nomes,
denominacdes, simbolos, representacbes graficas ou outras formas que sugiram ou facam
referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

8 2° Fica excluida da proibicdo prevista no “caput” deste artigo a informacéo da
presenca de leite, produto lacteo ou produto lacteo composto na lista de ingredientes.

Art. 176. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a

espécie e as formas de apresentagdo do produto, pode ser dispensado 0 uso de embalagem e a
aposicao de rétulos, conforme definido em normas complementares.
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Art. 177. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos
produtos das abelhas deve constar a adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido por
criancas menores de um ano de idade.”, em caracteres destacados, nitidos ¢ de facil leitura.

Paragrafo Gnico. E permitido figurar no rétulo o nome do apicultor quando se tratar de
mel procedente exclusivamente do apiario por ele elaborado, mesmo que se trate de produto
vendido por entreposto.

Art. 178. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias
estabelecidas em legislacao especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

| - ndo conter indicacOes que facam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e

Il - conter a expressao “Proibida a venda fracionada.”.

Art. 179. Os rétulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentacdo humana
devem conter, além do carimbo do SIE, a declaracio “NAO COMESTIVEL”, em caixa alta,
caracteres destacados e atendendo as normas complementares.

Art. 180. Os rotulos destinados a continentes de produtos proprios a alimentacdo dos
animais conterdo, além do carimbo do SIE proprio, a declaragio “ALIMENTACAO PARA
ANIMAIS”.

CAPITULO IV N
DOS CARIMBOS DE INSPECAO

Art. 181. O carimbo de inspecéo representa a marca oficial do SIE e constitui, perante
analise conjunta de outros elementos, a garantia de que o produto é procedente de
estabelecimento inspecionado e fiscalizado pela Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacéo.

Art. 182. O namero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo
oficial cujos formatos, dimensdes e empregos sdo fixados neste Decreto.

Art. 183. Os carimbos do SIE devem obedecer exatamente a descricdo e aos modelos
determinados neste Decreto e em normas complementares, respeitadas as dimensdes, a forma, 0s
dizeres, o idioma, o tipo e o corpo de letra e devem ser colocados em destaque nas testeiras das
caixas e de outras embalagens, nos rétulos ou nos produtos, numa cor Unica, de preferéncia preta,
quando impressos, gravados ou litografados.

Art. 184. Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser
imediatamente inutilizados pelo SIE.

Art. 185. Os diferentes modelos de carimbos do SIE a serem usados nos
estabelecimentos inspecionados e fiscalizados pela DIPOA devem obedecer as seguintes
especificacOes, além de outras previstas em normas complementares:

| — modelo 1:

forma: circular;
dimensdes: 6,0 cm (seis centimetros) de diametro;
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dizeres: nuimero do registro do estabelecimento, no centro, em cima a palavra
“INSPECIONADO” que acompanha a curva superior do circulo; em baixo as iniciais
“SIE”, que acompanham a curva inferior do circulo;

uso: para ¥ carcacas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos e caprinos em condicdes de
consumo em natureza, aplicados externamente sobre as massas musculares da regiéo do
coxao (pernil), costela, lombo, e paleta. No caso de carcacas de ovinos, caprinos e
suinos que forem comercializadas inteiras, pode-se utilizar somente o carimbo no pernil
e paleta.

Il — modelo 2:

forma: circular;

dimensdes: 6,0 cm (seis centimetros) de diametro;
dizeres: idénticos ao modelo 1;

uso: para etiquetas-lacres.

[l —modelo 3:

forma: circular;

dimensoes:

1: 1,5 cm (um e meio centimetros) de didmetro ou 3 (trés centimetros) de didametro,
quando aplicado em embalagens para produtos com peso até 500 g.

2: 3,0 cm (trés centimetros) de diametro, quando aplicado em embalagens para
produtos com peso superior a 500 g

dizeres: idénticos ao modelo 1;

uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na alimentacao
humana.

IV — modelo 4:

forma: quadrada;

dimensfes: 4,0 x 4,0 cm (quatro por quatro centimetros) quando aplicado em
embalagens para produtos com até 10 kg e 15 x15 cm (quinze por quinze centimetros)
para embalagens de produtos com peso superior a 10 kg;

dizeres: idénticos ao modelo 1;

uso: para produtos ndo comestiveis ou destinados a alimentacéo de animais.

V —modelo 5:

forma: quadrada;

dimensdes: 7 X7 cm (sete por sete centimetros);

dizeres: as letras “C”, “TF” e “FC”, com altura de 5 cm (cinco centimetros);

uso: para carcagas ou partes de carcacas destinadas ao tratamento pelo frio (TF) ,
cozimento (C) ou fuséo pelo calor (FC)

TITULO X
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 186. As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer
substancia que entre em suas elaboracdes, estdo sujeitos a andlises fisicas, microbioldgicas,
fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais analises que se fizerem necessarias
para a avaliagdo da conformidade.
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Paragrafo Unico. Sempre que o SIE julgar necessério, realizara a coleta de amostras
para analises laboratoriais.

Art. 187. As metodologias analiticas devem ser padronizadas e validadas pela
autoridade competente do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.

Pardgrafo Gnico. Em casos excepcionais, a critério da autoridade competente do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, podem ser aceitas metodologias analiticas
além das adotadas oficialmente, desde que reconhecidas internacionalmente ou por institui¢oes
de pesquisa, e devem ser obrigatoriamente mencionadas nos respectivos laudos.

Art. 188. Para realizacdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da
matéria-prima, do produto ou de qualquer substancia que entre em sua elaboracdo, asseguradas a
sua inviolabilidade e a sua conservacao.

8§ 1° Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada a rede laboratorial credenciada
pelo SIE, e as demais devem ser utilizadas como contraprova, sem que uma amostra devera ser
entregue ao detentor ou ao responsavel pelo produto e a outra amostra devera ser mantida em
poder do laboratério ou do SIE local.

§ 2° E de responsabilidade do detentor ou do responsavel pelo produto, a conservacio
de sua amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

8§ 3° N&o devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - a quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a
realizacdo da anélise de contraprova;

Il - tratar-se de anélises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de
inspecdo oficial; e

IV - forem destinadas a realizacdo de analises microbioldgicas, por ser considerada
impertinente a anélise de contraprova nestes casos.

Art. 189. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia
que entre em sua elaboracdo e de dgua de abastecimento para andlise fiscal deve ser efetuada por
servidores do SIE.

§ 1° A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do detentor do
produto ou de seu representante, conforme o caso.

8 2° N&o deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composicdo, integridade
ou conservacgéo esteja comprometida.

Art. 190. As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas,
identificadas e transportadas de modo a garantir a manutencdo de sua integridade fisica e a
conferir conservacao adequada ao produto.

Paragrafo Unico. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade
competente que estiver procedendo a coleta.
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Art. 191. Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na
legislacdo, o SIE notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as acdes
fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 192. E facultado ao interessado requerer ao SIE a andlise pericial da amostra de
contraprova, nos casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da
ciéncia do resultado.

8§ 1° Ao requerer a anélise da contraprova, o interessado deve indicar no requerimento o
nome do assistente técnico para compor a comissao pericial e podera indicar um substituto.

8§ 2° O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratdrio definido pela
autoridade competente da Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo em que se realizara a
analise pericial na amostra de contraprova, com antecedéncia minima de setenta e duas horas.

8§ 3° Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova que se encontra em
poder do detentor ou do interessado.

§ 4° Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de analise
empregado na andlise fiscal, salvo se houver concordancia da comissdo pericial quanto a adocao
de outro metodo.

§ 5° A analise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova
apresentar indicios de alteracdo ou de violacgéo.

§ 6° Comprovada a violagdo ou o mau estado de conservagdo da amostra de
contraprova, deve ser considerado o resultado da analise fiscal.

§ 7° Em caso de divergéncia quanto ao resultado da analise fiscal ou discordancia entre
os resultados da analise fiscal com o resultado da analise pericial de contraprova, deve-se realizar
novo exame pericial sobre a amostra de contraprova em poder do laboratério ou do SIE.

8 8° O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e na hora
determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica a
aceitacao do resultado da analise fiscal.

Art. 193. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio
de anadlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas e
demais que se fizerem necessarias para a avaliacdo da conformidade de matérias-primas e de
produtos de origem animal prevista em seu programa de autocontrole, de acordo com métodos
com reconhecimento técnico e cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias auditaveis que
comprovem a efetiva realizacéo do referido controle.

Art. 194. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIE pode

ser realizada em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a
programas e a demandas especificas.
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Art. 195. Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras
para andlises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pela Secretaria da
Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo em normas complementares.

Art. 196. Os estabelecimentos devem arcar com o0s custos das analises fiscais.

_ TITULOXI )
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 197. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que
necessario antes de sua libera¢do para o comércio.

Paragrafo Unico. As matérias-primas e os produtos de origem animal submetidos a
reinspecdo, 0s critérios de amostragem e os demais procedimentos serdo definidos em norma
complementar.

Art. 198. E proibido o retorno ao estabelecimento de origem dos produtos que, na
reinspecdo, sejam considerados improprios ao consumo, devendo-se promover sua
transformacéo ou aproveitamento condicional.

Art. 199. A Inspecdo Estadual devera inspecionar o embarque de qualquer produto de
origem animal, bem como as condi¢Bes higiénicas e as instalacbes dos meios de transporte
utilizados para tal finalidade.

Art. 200. A reinspecdo dos produtos deve ser realizada em local ou em instalacdo que
preserve as condi¢des sanitarias dos produtos.

Paragrafo Gnico. A reinspecgdo de que trata o “caput” deste artigo abrange:

| - a verificacdo das condicdes de integridade das embalagens, dos envoltérios e dos
recipientes;

Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspecao e as datas de fabricacdo e de validade;

I11 - a avaliacdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para analises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de
biologia molecular e histoldgicas, quando couber;

V - 0 documento sanitario de transito, quando couber; e

VI - as condi¢cbes de manutencdo e de higiene do veiculo transportador e o
funcionamento do equipamento de geracao de frio, quando couber.

Art. 201. Na reinspecdo de matérias-primas ou de produtos, aqueles que apresentem
evidéncias de adulteracdo, de falsificacdo ou de fraudes, serdo aplicados os procedimentos
previstos neste Decreto e em normas complementares.

8 1° Os produtos que, na reinspecdo, forem julgados improprios para 0 consumo
humano devem ser reaproveitados para a fabricacdo de produtos ndo comestiveis ou inutilizados,
vedada a sua destinacdo a outros estabelecimentos sem prévia autorizagdo do SIE.

8§ 2° Os produtos que, na reinspecdo, permitam aproveitamento condicional ou
p q pec p p

rebeneficiamento devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e estabelecido
pelo SIE e devem ser novamente reinspecionados antes da liberagéo.
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Art. 202. E permitido o aproveitamento condicional de matérias-primas e de produtos
de origem animal em outro estabelecimento sob inspecdo estadual, desde que haja prévia
autorizacdo do SIE e efetivo controle de sua rastreabilidade e da comprovacdo do recebimento
no destino.

A TITULO XII
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 203. Os produtos e matérias-primas de origem animal procedentes de
estabelecimentos sob Inspecdo Estadual, satisfeitas as exigéncias do presente Regulamento, tém
livre curso no Estado, podendo ser expostos ao consumo, em qualquer parte do territorio
estadual, e constituir objeto de comércio intermunicipal e interestadual, conforme o disposto na
legislacdo especifica do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade Agropecuaria — SUASA, de
acordo com o disposto na Lei n®8.171/2001, e na Lei n°9.712, de 20 de novembro de 2008.

Art. 204. O transporte de produtos de origem animal deverd ser feito em veiculos
apropriados, tanto no que se refere ao tipo de produto a ser transportado quanto a sua perfeita
conservacao, sendo que os mesmos deverao estar registrados junto ao érgdo competente.

8 1° Os produtos referidos no “caput” deste artigo, destinados ao consumo humano, nao
poderdo ser transportados com produtos ou mercadorias de outra natureza.

§ 2° Para o transporte, tais produtos devem ser acondicionados higienicamente em
recipientes adequados, independente de sua embalagem, individual ou coletiva.

§ 3° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e
desinfetados antes e ap0s o transporte.

§ 4° Os veiculos, os contentores ou 0os compartimentos utilizados para o transporte de
matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando
necessario, de equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de temperatura, em
atendimento ao disposto em normas complementares.

§ 5° E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excecdo das espécies de
grande tamanho, conforme critérios definidos pela DIPOA.

Art. 205. E obrigat6ria a emissao de certificacdo sanitaria ou documentacéo equivalente
para o transito de matérias-primas ou de produtos de origem animal.

8§ 1° A critério da DIPOA, pode ser dispensada a certificacdo sanitaria para o transito de
matérias-primas ou de produtos de origem animal, conforme estabelecido neste Decreto e em
normas complementares, observada a legislacdo de satde animal.

§ 2° Os procedimentos de emisséo da certificagdo sanitaria serdo definidos em normas
complementares.
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Art. 206. E obrigatdria a emisso de certificagdo sanitaria ou documentacgio equivalente
para 0 transito de matérias-primas ou de produtos de origem animal destinados ao
aproveitamento condicional ou a condenagao.

§ 1° Nos casos de matérias-primas ou de produtos destinados ao aproveitamento
condicional, é obrigatoria a comprovacdo do recebimento das matérias-primas e dos produtos
pelo estabelecimento de destino junto ao expedidor.

§ 2° Nos casos de matérias-primas ou de produtos condenados, apdés desnaturagdo na
origem, € obrigatdria a comprovacdo do recebimento das matérias-primas e dos produtos pelo
estabelecimento de destino junto ao expedidor.

§ 3° O SIE deve impedir a expedicdo de novas partidas de matérias-primas ou de
produtos até que seja atendido o disposto nos § 1° e § 2°.

Art. 207. Os estabelecimentos registrados na DIPOA e que também preparam
subprodutos ndo destinados a alimentacdo humana, somente podem receber matérias-primas de
locais ndo fiscalizados quando acompanhados de certificagdo sanitdria ou documentacdo
equivalente expedida pela Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo, assim como produtos
oriundos de apreensdes, desde que acompanhados de auto de apreensdo, emitido por agentes de
fiscalizacdo sanitaria, cujo fim serd a inutilizacdo e aproveitamento como subprodutos destinados
a alimentacdo animal.

Art. 208. Os produtos ndo destinados a alimentacdo humana, como couros, las, chifres,
subprodutos industriais e outros, procedentes de estabelecimentos néo inspecionados pela
DIPOA, s6 podem ter livre transito se procedentes de zonas onde ndo grassem doencas
contagiosas, atendidas, tambem, outras medidas determinadas pelas autoridades oficiais da
Defesa Sanitaria Animal.

Paragrafo unico. Os produtos referidos no “caput” deste artigo devem estar
acompanhados de documentag&o oficial de transito.

Art. 209. Todos os produtos, subprodutos e matérias-primas de origem animal, em
transito pelas rodovias do Estado do Rio Grande do Sul, devem estar devidamente embalados,
acondicionados, rotulados e carimbados, conforme prevé este Regulamento, e podem ser
reinspecionados pelos servidores da Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo, nos postos
fiscais, fixos ou volantes, bem como nos estabelecimentos de destino.

Art. 210. Os produtos ou matérias-primas de origem animal manifestamente
deteriorados ou alterados serdo apreendidos e inutilizados imediatamente.

Paragrafo Unico. Quando a inutilizacdo ndo puder ser efetuada na ocasido da
apreensdo, a mercadoria sera transportada para local que a autoridade competente designe, por
pessoal de sua competéncia e por conta do infrator, sendo lavrados, separadamente, o auto de
apreenséo e o auto de inutilizag&o.

Art. 211. A apreensdo e a inutilizacdo de produtos e matérias-primas de origem animal
poderdo ser realizadas em qualquer local onde os mesmos se encontrem.
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Paragrafo Unico. Correrdo por conta dos detentores ou responsaveis pela mercadoria
apreendida ou inutilizada as despesas de depdsito, desnaturacdo e transporte até o local de
destino.

TITULO XIlI
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES,
DAS INFRACOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Secao |
Dos Responsaveis pela Infracao

Art. 212. Serdo responsabilizadas pela infracdo as disposicGes deste Decreto, para efeito
da aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem
até o recebimento nos estabelecimentos registrados na Secretaria de Agricultura, Pecuéria e
Irrigacéo;

Il - proprietérias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados na
Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo, onde forem recebidos, manipulados,
beneficiados, processados, fracionados, industrializados, conservados, acondicionados,
rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem
animal;

I11 - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal; e

IV — estabelecimentos que realizem comércio intermunicipal de produtos de origem
animal, sem estar devidamente registrado na DIPOA ou SIF ou servico oficial equivalente.

Paragrafo Unico. A responsabilidade a que se refere o “caput” deste artigo abrange as
infracGes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que
exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-primas.

Secéo 11
Das Medidas Cautelares

Art. 213. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal
represente risco a saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, a Secretaria da
Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes
medidas cautelares:

| - apreensdo do produto;

Il - suspensdo provisoria do processo de fabricagdo ou de suas etapas; e

[11 - coleta de amostras do produto para realizacdo de analises laboratoriais.

8§ 1° Sempre que necessario, sera determinada a revisao dos programas de autocontrole
dos estabelecimentos.

§ 2° A retomada do processo de fabrica¢do ou a liberacdo do produto sob suspeita sera

autorizada caso o SIE constate a inexisténcia ou a cessagdo da causa que motivou a adocao da
medida cautelar.
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8 3° O disposto no “caput” deste artigo ndo afasta as competéncias de outros 0rgaos
fiscalizadores, na forma da legislacéo.

CAPITULO Il
DAS INFRACOES

Art. 214. As infracBes ao presente Regulamento, considerando o disposto pelo art. 7° da
Lei n® 15.027/2017, serdo punidas administrativamente, em conformidade com a Lei Federal n®
7.889, de 23 de novembro de 1989, e, quando for o caso, mediante responsabilidade civil e
criminal.

Art. 215. Constituem infragdes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:

| - construir, ampliar ou reformar instalacdes sem a prévia aprovacao da DIPOA,;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da
locagdo ou do arrendamento;

I11 - utilizar rotulo que ndo atende ao disposto na legislacdo aplicavel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condicfes
inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou
de armazenagem;

VI - elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, de formulagdo e de
composicao registrados na DIPOA;

VII - expedir produtos sem rétulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados na
DIPOA,;

VIII - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste
Decreto e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instala¢fes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacéo e de
preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricacéo;

XI - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovacao de sua procedéncia,;

XI1 - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto
na legislacao especifica;

X1l - ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos
documentos expedidos em resposta ao SIE relativos a planos de acdo, fiscalizagdes, autuaces,
intimagGes ou notificagdes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento ndo registrado na DIPOA, Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento
ou de estabelecimento registrado em servico oficial de inspecdo nédo equivalente;

XV - expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou em
desacordo com os processos de fabricacdo, de formulacdo e de composicédo registrados pela
DIPOA,;

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagéo do produto;
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XVIII - prestar ou apresentar informacGes, declaracbes ou documentos falsos ou
inexatos perante o 6rgdo fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informacéo que, direta ou
indiretamente, interesse a DIPOA e ao consumidor;

XIX - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIE;

XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rotulos e
embalagens;

XXI — alterar, adulterar, falsificar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou
produto de origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;

XXII - embaracar a acdo de servidor da DIPOA no exercicio de suas funcgdes, com
vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizag&o;

XXI1V - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor da DIPOA,;

XXV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XXVI - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

XXVII - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no
preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

XXVIII- utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIE e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXIX — fraudar, adulterar ou falsificar documentos oficiais;

XXX - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou
aos interesses do consumidor;

XXXI - receber ou manter em posse animais sem a devida documentacao; e

XXXII — abater fémeas em adiantado estado de gestacdo (mais de dois tergos do tempo
normal).

Art. 216. Consideram-se improprios para 0 consumo humano, na forma em que se
apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;

Il - apresentem-se fraudados, adulterados ou falsificados;

1l - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacdo, rancosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem
pouco cuidado na manipulacéo, na elaboragéo, na conservagao ou no acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que nao possuam limite estabelecido em
legislacdo, mas que possam prejudicar a satde do consumidor;

V - contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos
limites permitidos em legislacéo especifica;

VI - ndo atendam aos padrdes fixados neste Decreto e em normas complementares;

VIl - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos
neste Decreto, em normas complementares e em legislacdo especifica;

VIII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

IX - contenham contaminantes, residuos de agrotdxicos, de produtos de uso veterinario
acima dos limites estabelecidos em legislacdo especifica da DIPOA e do o6rgdo regulador da
salde;
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X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos
de uso veterinario proibidos para a espécie durante o periodo de caréncia recomendado pelo
fabricante;

XI - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario
que possam prejudicar a qualidade do produto;

XI1 - apresentem embalagens estufadas;

X111 - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteido exposto a contaminacéo e
a deterioracéo;

X1V - estejam com o prazo de validade expirado;

XV - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XVI - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob
inspecdo sanitaria.

Paragrafo Gnico. Outras situacdes nao previstas nos incisos de I a XVVI podem tornar as
matérias-primas e os produtos imprdprios para consumo humano, conforme critérios definidos
pela DIPOA.

Art. 217. Além dos casos previstos no art. 216 deste Decreto, as carnes ou 0s produtos
carneos devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se
apresentam, quando:

| - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacdo previstos neste
Decreto e em normas complementares;

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos
seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnologico; ou

Il - estejam infestados por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou roedores.

Paragrafo Unico. Sdo ainda considerados improprios para consumo humano a carne ou
0s produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspecéo
sanitaria oficial.

Art. 218. Além dos casos previstos no art. 216 deste Decreto, 0 pescado ou 0s produtos
de pescado devem ser considerados improprios para consumo humano, na forma como se
apresentam, quando:

| - estejam em mau estado de conservagdo e com aspecto repugnante;

Il - apresentem sinais de deteriorag&o;

I11 - sejam portadores de lesdes ou doencas;

IV - apresentem infeccdo muscular macica por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pela
DIPOA;

VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operacdes de pesca;
ou

VII - apresentem perfuracdes dos envoltdrios dos embutidos por parasitas.

Art. 219. Além dos casos previstos no art. 216 deste Decreto, os ovos e derivados
devem ser considerados impréprios para consumo humano, na forma como se encontram,
quando apresentem:

| - alteracOes da gema e da clara, com gema aderente & casca, gema rompida, presenca
de manchas escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenca de embrido com mancha
orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;
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I - mumificagdo ou estejam secos por outra causa,;

I11 - podriddo vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagéo por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias
capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou

VII - rompimento da casca e das membranas testaceas.

Parégrafo Unico. Sdo também considerados impréprios para consumo humano 0s 0vos
que foram submetidos ao processo de incubacao.

Art. 220. Além dos casos previstos no art. 216 deste Decreto, considera-se impréprio
para qualquer tipo de aproveitamento o leite cru, quando:

| - provenha de propriedade interditada pela autoridade de satde animal competente;

Il - na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de
neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscépico, de
conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias
estranhas a sua composicao;

I11 - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou

IV - revele presenca de colostro.

Paragrafo unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e
qualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser
descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 221. Além dos casos previstos nos arts. 216 e 220 deste Decreto, considera-se
improprio para produgdo de leite para consumo humano direto o leite cru, quando:

| - ndo atenda as especificacBes previstas no art. 126 deste Decreto e em normas
complementares; ou

Il - ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas
complementares.

Art. 222. Além dos casos previstos no art. 216 deste Decreto, sdo considerados
improprios para consumo humano, na forma como se apresentam, 0 mel e 0 mel de abelhas sem
ferrdo que evidenciem fermentagdo avancgada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido,
conforme o disposto em normas complementares.

Art. 223. Para efeito das infracGes previstas neste Decreto, as matérias-primas e 0s
produtos podem ser considerados alterados ou fraudados.

Paragrafo Unico. Sdo considerados fraudados as matérias-primas ou 0s produtos que
apresentem adulteracdes ou falsificagdes, conforme disposto a seguir:

| - adulteragdes:

a) as materias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de
seus componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros inertes ou estranhos, ndo
atendendo ao disposto na legislacéo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular
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ou de ocultar alteragdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elaboragdo ou
de aumentar o volume ou o peso do produto;

c) os produtos que na manipulacdo ou na elaboracdo tenham sido empregados matérias-
primas ou ingredientes improprios ou que ndo atendam ao disposto no RTIQ ou na formulagéo
indicada no registro do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes
de tecnologia diferentes daqueles expressos na formulagdo original ou sem prévia autorizacdo da
DIPOA; ou

e) os produtos que sofram alteragdes na data de fabricacdo, na data ou no prazo de
validade;

Il - falsificagOes:

a) quando tenham sido utilizadas denominacg®es diferentes das previstas neste Decreto,
em normas complementares ou no registro de produtos junto a DIPOA,;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao
consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto a
DIPOA e que se denominem como este, sem que 0 seja;

c) quando o roétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressao que
induza o consumidor a erro ou confusdo quanto a origem, a natureza ou a qualidade do produto
ou lhe atribua qualidade terapéutica ou medicamentosa;

d) os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no roétulo ou
divergente da indicada no registro do produto; ou

e) os que ndo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou
ndo ao consumo, e que estejam indicados como um produto processado.

Art. 224. A Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo estabelecera, em normas
complementares, os critérios de destinacdo de matérias-primas e de produtos julgados impréprios
para 0 consumo humano, na forma em que se apresentem, incluidos sua inutilizacdo ou seu
aproveitamento condicional, quando seja tecnicamente viavel.

Art. 225. Nos casos previstos no art. 215 deste Decreto, independentemente da
penalidade administrativa aplicavel, podem ser adotados 0s seguintes procedimentos:

| - nos casos de apreensdo, apds reinspecdo completa, as matérias-primas e os produtos
podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a
alimentacdo humana, conforme disposto em normas complementares; e

Il - nos casos de condenacdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas
e dos produtos para fins ndo comestiveis.

CAPITULO Il
DAS PENALIDADES

Art. 226. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza
pecuniaria ou consistirdo em obrigacdo de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a ampla
defesa e ao contraditorio.

Art. 227. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infracdo ao
disposto neste Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal,
consideradas a sua natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as
seguintes sancdes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;
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Il - multa, nos casos ndo compreendidos no inciso I, observadas as seguintes gradacoes:

a) para infracdes leves, multa de 51 até 102 UPF;

b) para infracbes moderadas, multa de 102 até 204 UPF;

c) para infracdes graves, multa de 204 até 408 UPF; e

d) para infragdes gravissimas, multa de 408 UPF até o valor m&ximo previsto no art. 2°,
inciso 11, da Lei Federal n° 7.889/1989;

Il - apreensdo ou condenacdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal,
qguando ndo apresentarem condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou
forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria ou quando causar embaraco a acao fiscalizadora;

V - interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir na
adulteracdo ou na falsificagcdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecao
técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias
adequadas; e

VI - cassacdo de registro do estabelecimento quando o mesmo deixar de apresentar
documentacdo pertinente ao registro ou transferéncia de registro.

§ 1° As multas previstas no inciso II do “caput” deste artigo serdo agravadas até o grau
maximo, nos casos de artificio, ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal.

§ 2° A interdicdo ou a suspensdo poderdo ser levantadas ap0s o atendimento das
exigéncias que as motivaram, exceto nos casos previstos no art. 242 deste Decreto.

8 3° Se a interdicéo total ou parcial ndo for levantada, de acordo com o 8 2° deste artigo,
apos doze meses, sera cancelado o registro do estabelecimento.

8§ 4° O cancelamento de registro tem carater definitivo.

8§ 5° Se a interdicéo total ou parcial, a suspenséo ou a cassag¢ao ndo forem levantadas, de
acordo com o § 2°, ap6s doze meses, sera cancelado o registro do estabelecimento.

Art. 228. Para fins de aplicagdo da sancdo de multa de que trata o inciso II do “caput”
do art. 227 deste Decreto, sdo consideradas:

| - infragdes leves as compreendidas nos incisos I a VII do “caput” do art. 215 deste
Decreto;

Il - infragdes moderadas as compreendidas nos incisos VIII a XVI do “caput” do art.
215 deste Decreto;

Il - infracGes graves as compreendidas nos incisos XVII a XXIII do “caput” do art. 215
deste Decreto; e

IV - infragdes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIV a XXXI do “caput” do
art. 215 deste Decreto.

8 1° As infragbes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber
graduacdo superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco & saude ou aos interesses
dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

8 2° As infragGes com periodo superior a trés anos ndo serdo avaliadas para efeito de
reincidéncia, voltando o infrator a ser primario.
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8 3° Aos que cometerem outras infragdes previstas neste Decreto ou nas normas
complementares, serd aplicada multa no valor compreendido entre vinte e cem por cento do valor
méaximo da multa, de acordo com a gravidade da falta e com as circunstancias atenuantes e
agravantes previstas no art. 229 deste Decreto.

Art. 229. Para efeito da fixa¢do dos valores da multa de que trata o inciso II do “caput”
do art. 227 deste Decreto, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas
consequéncias para a saude publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do
infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

8 1° S&o consideradas circunstancias atenuantes:

| - o infrator ser primario;

Il - a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucéao do fato;

Il - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato
lesivo que Ihe for imputado;

IV - a infracdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;

V - a infracdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infragdo néo acarretar vantagem econémica para o infrator; ou

VII - a infracdo ndo afetar a qualidade do produto.

§ 2° S&o consideradas circunstancias agravantes:

| - o infrator ser reincidente;

Il - o infrator ter cometido a infracdo com vistas a obtencdo de qualquer tipo de
vantagem;

1l - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo
conhecimento de sua lesividade para a satde publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execucdo material da infracao;

V - ainfragdo ter consequéncia danosa para a satde publica ou para o consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a acédo da fiscalizacdo ou a inspecao;

VII - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIII - o infrator ter descumprido as obrigacdes de depositario relativas a guarda do
produto.

§ 3° Na hipétese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a
aplicacdo da pena deve ser considerada em razéo das que sejam preponderantes.

8 4° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois do transito
em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infracdo anterior

8§ 5° Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacdo anterior se entre a data do
cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infracdo posterior tiver
decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

8 6° Quando a mesma infragéo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo

deste Decreto, prevalece para efeito de puni¢do o enquadramento mais especifico em relacdo ao
mais genérico.
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8§ 7° Quando a mesma infragdo for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo
deste Decreto, respeitado o disposto no § 7° deste artigo, prevalece para efeito de punicdo o
enquadramento da infracdo mais grave em relagcdo ao mais leve.

Art. 230. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensdo ou
da inutilizacdo do produto, da interdicdo total ou parcial de instalagbes, da suspensdo de
atividades, da cassacdo e cancelado do registro do estabelecimento ou da ac¢do criminal, quando
tais medidas couberem.

Paragrafo unico. A interdicdo, a suspensdo, o cancelamento e a cassagéo do registro do
estabelecimento cabem ao Chefe da DIPOA.

Art. 231. Para fins de aplicagdo das sanc¢des de que trata o inciso III do “caput” do art.
227 deste Decreto, serd considerado que as matérias primas e 0s produtos de origem animal néo
apresentam condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se
encontram adulterados, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

Il - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condigdes inadequadas;

Il - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo
de produtos utilizados na alimentacdo humana;

VII - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica ou aos
processos de fabricacdo, formulacdo e composicéo registrados pela DIPOA; ou

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIE e mantidos sob a guarda do
estabelecimento.

8 1° Cabe ao infrator arcar com 0s eventuais custos de remocao, de transporte e de
destruicdo dos produtos condenados.

§ 2° Cabe ao infrator arcar com 0s eventuais custos de remocédo e de transporte dos
produtos apreendidos.

Art. 232. Para fins de aplicagdo da san¢do de que trata o inciso IV do “caput” do art.
227 deste Decreto, caracterizam atividades de risco ou situacbes de ameaca de natureza
higiénico-sanitaria, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e
a higiene das instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagéo e de
preparo de matérias-primas e produtos;

Il - omissdo de elementos informativos sobre a composigdo centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricacdo;

Il - alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;
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IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados
em condigdes inadequadas;

V - recepcdo, utilizacdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido de comprovacéo de sua procedéncia;

VI - simulacdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem
desconhecida;

VII - utilizacdo de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢do nos produtos de
novas datas depois de expirado 0 prazo ou aposi¢cdo de data posterior a data de fabricacdo do
produto;

VIII - producéo ou expedicao de produtos que representem risco a saude publica;

IX - producdo ou expedicao, para fins comestiveis, de produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

X - utilizacdo de matérias-primas e de produtos condenados ou ndo inspecionados no
preparo de produtos utilizados na alimentacdo humana;

X1 - utilizagcdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao
disposto na legislacéo especifica;

XII - utilizacdo, substituicdo, subtracdo ou remocdo, total ou parcial, de matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIE e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XII - prestacdo ou apresentacdo de informacdes, declaracdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o 6rgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegacdo de informacdo que
interesse, direta ou indiretamente a Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo e ao
consumidor;

X1V - alteracdo, fraude, adulteracdo ou falsificacdo de registros sujeitos a verificacdo
pelo SIE;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole,
bem como nos documentos expedidos ao SIE, em atendimento a planos de acéo, fiscalizagoes,
autuacoes, intimagdes ou notificacoes;

XVI - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;

XVII - ndo apresentacdo de documentos que sirvam como embasamento para a
comprovacdo da higidez & DIPOA dos produtos expedidos, em atendimento & solicitacéo,
intimacdo ou notificacdo;

XVIII - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos
de estabelecimento ndo registrado na DIPOA, Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento ou de estabelecimento registrado em servico oficial de inspecdo ndo equivalente;
ou

XIX - ndo realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude
Ou aos interesses do consumidor.

Art. 233. Para fins de aplicagdo da san¢do de que trata o inciso IV do “caput” do art.
227 deste Decreto, caracterizam embarago a acdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsdes
deste Decreto, quando o infrator:

| - embaracar a acdo de servidor da Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigagdo no
exercicio de suas fungdes, visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos
de fiscalizagéo;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor da Secretaria da
Agricultura, Pecuaria e Irrigacéo;
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Il - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricacéo;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

V - construir, ampliar ou reformar instalagcbes sem a prévia aprovacdo da DIPOA,;

VI - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIE e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

VII - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-
primas, dos ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegacdo de informacdo que,
direta ou indiretamente, interesse a Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo e ao
consumidor;

VIII — fraudar ou falsificar documentos oficiais;

IX - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo SIE;

X - ndo cumprir os prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como
nos documentos expedidos ao SIE, em atendimento a planos de acdo, fiscalizagdes, autuagoes,
intimacdes ou notificacdes;

X1 - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou
aos interesses do consumidor; e

XI1 - receber ou manter em posse animais sem a devida documentacéo.

Art. 234. Para fins de aplicacdo da sang¢do de que trata o inciso V do “caput” do art. 227
deste Decreto, caracterizam a inexisténcia de condicBes higiénico-sanitarias adequadas, sem
prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando ocorrer:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e
a higiene das instalacdes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de
manipulacdo e de preparo de matérias-primas e produtos; ou

Il - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem
como nos documentos expedidos ao SIE, em atendimento a planos de acdo, fiscalizacdes,
autuacdes, intimac@es ou notificacBes relativas a manutencédo ou higiene das instalacGes.

Art. 235. As san¢Oes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia
de adulteracdo ou falsificacdo habitual do produto, ou de suspensdo de atividades oriundas de
embaraco a acao fiscalizadora, serdo aplicadas pelo periodo minimo de sete dias, o qual podera
ser acrescido de quinze, trinta ou sessenta dias, tendo em vista o histérico de infracGes, as
sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias agravantes previstas no art. 229 deste
Decreto.

Art. 236. Caracteriza-se a habitualidade na adulteracdo ou na falsificagdo de produtos
quando constatada a idéntica infracdo por cinco vezes, consecutivas ou ndo, dentro do periodo de
doze meses.

Art. 237. As sancOes de cancelamento de registro do estabelecimento, a critério da
DIPOA, devem ser aplicadas nos casos de:

| - reincidéncia na prética das infracdes de maior gravidade previstas neste Decreto ou
em normas complementares;

Il - reincidéncia em infracdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do estabelecimento
ou a suspensdo de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 235 deste Decreto; ou
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Il - ndo levantamento da interdi¢do, suspensdo ou cassacdo do estabelecimento depois
de decorridos doze meses.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 238. O descumprimento as disposi¢des deste Decreto e as normas complementares
sera apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto
de infracéo.

Art. 239. O auto de infracdo seré lavrado por Fiscal Estadual Agropecuario que houver
constatado a infracdo, no local onde foi comprovada a irregularidade ou no 6rgéo de fiscalizacao
da DIPOA.

Art. 240. O auto de infracdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve
descrever a infracdo cometida e a base legal infringida.

Art. 241. O auto de infracdo, de apreensdo e/ou inutilizacdo, que serdo a base do
procedimento administrativo, deverdo ser lavrados em trés vias, no minimo, destinando-se a
primeira via ao autuado, e deverdo conter:

| - nome e endereco do infrator e das testemunhas, se houver;

Il - local, dia e hora da lavratura;

I11 - ato ou fato constitutivo da infracdo;

IV - disposicdo legal ou regulamentar infringida;

V - assinatura do Fiscal Estadual Agropecuario; e

VI - assinatura do infrator ou de quem o represente.

Art. 242. As omissBes ou incorre¢des na lavratura dos autos de infracdo, apreensao e/ou
inutilizacdo ndo acarretardo nulidade dos mesmos, quando do processo constarem elementos
necessarios a determinacdo da infracdo e do infrator.

Art. 243. O auto de infracdo sera lavrado em modelo préprio a ser estabelecido pela
Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacao.

Art. 244. A assinatura e a data apostas no auto de infracdo por parte do autuado, ao
receber sua copia, caracterizam intimacao valida para todos os efeitos legais.

Paragrafo Unico. Sempre que o infrator se negar a assinar o auto de infracdo, seré feita
declaracdo a respeito no proprio auto, com a assinatura de duas testemunhas, além do Fiscal que
assinou a autuacao.

Art. 245. O auto de infracdo deve ser instruido com relatorio e enviado a DIPOA, onde
o chefe da Divisdo devera proceder ao julgamento em primeira instancia.

Art. 246. A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito e protocolada na

representacdo local da Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigagdo ou na sede da DIPOA, no
prazo de quinze dias consecutivos, contados da data da cientificagéo oficial.
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Art. 247. Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razfes de
legalidade e do mérito, no prazo de quinze dias, contado da data de ciéncia ou da data de
divulgacédo da decisdo da DIPOA.

Art. 248. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e Ultima instancia
¢ o Secretario Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo, respeitados 0s prazos e 0s
procedimentos previstos para a interposicao de recurso na instancia anterior.

Art. 249. O infrator, uma vez multado, tera trinta dias para efetuar o pagamento da
multa e exibir ao 6rgdo competente o comprovante de recolhimento.

8§ 1° No caso de interposicdo de defesa ou recurso pelo infrator, 0 prazo para pagamento
da multa prorroga-se até quinze dias ap06s a ciéncia da decisdo, se esta for no sentido de
manutencdo da penalidade.

§ 2° O prazo de trinta dias a que se refere o “caput” deste artigo ¢ contado a partir do dia
em que o infrator tenha sido notificado da lavratura do auto de multa.

§ 3° A acdo civil e criminal cabe ndo s6 pela natureza da infragdo, mas em todos 0s
casos que se seguirem a reincidéncia.

8 4° A acdo civil e criminal ndo exime o infrator de outras penalidades a serem
aplicadas, a juizo da DIPOA.

Art. 250. O néo recolhimento do valor da multa no prazo do art. 249 deste Decreto,
comprovado nos autos do processo transitado em julgado, implicard o encaminhamento do
débito para inscricdo em divida ativa do Estado.

Art. 251. Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que
incorrerem em adulteracdo ou falsificacdo comprovadas em processos com transito em julgado
no dmbito administrativo.

Paragrafo unico. Também pode ser divulgado o recolhimento de produtos que
coloquem em risco a saude ou os interesses do consumidor.

Art. 252. A responsabilidade dos servidores da DIPOA, no que diz respeito a falta de
punicdo das infragdes do presente Regulamento, e a sua participacdo em irregularidades
passiveis de punicdo, sera apurada pelo Chefe da DIPOA na forma da Lei Complementar n®
10.098, de 3 de fevereiro de 1994 - Estatuto e Regime Juridico Unico dos Servidores Publicos
Civis do Estado do Rio Grande do Sul .

Art. 253. A aplicacdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que
a tenham motivado, marcando, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento, findo o qual
podera, de acordo com a gravidade da falta e a juizo da DIPOA, ser novamente multado no
dobro da multa anterior, ter as atividades suspensas ou cancelado o registro do estabelecimento.

Art. 254. Os servidores da DIPOA, ou de outros 6rgdos do DDA com delegacédo de
competéncia, quando em servico da fiscalizacdo ou de inspecao industrial e sanitaria de produtos
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de origem animal, tém livre entrada a qualquer dia e hora, em quaisquer estabelecimentos que
manipulem, armazenem ou transacionem de qualquer forma com produtos de origem animal.

TITULO XIV
DISPOSICOES FINAIS

Art. 255. A DIPOA e o 6rgao regulador da saude devem atuar em conjunto para a
definicdo de procedimentos de inspecdo e a fiscalizacdo de produtos alimenticios que contenham
produtos de origem animal em diferentes proporcGes e que ndo permitam seu enquadramento
classico como um produto de origem animal, a fim de assegurar a identidade, a qualidade e os
interesses dos consumidores.

Paragrafo Unico. Os procedimentos de que trata o “caput” deste artigo incluem a
atuacdo conjunta nos procedimentos de importacao ou exportacdo dos produtos alimenticios e de
certificagdo sanitéria internacional destes produtos.

Art. 256. A Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo podera adotar procedimentos
complementares de inspecdo e a fiscaliza¢do decorrentes da existéncia ou da suspeita de:

| - doengas, exdticas ou nao;

Il - surtos; ou

Il - quaisquer outros eventos que possam comprometer a salude publica e a salde
animal.

Paragrafo Unico. Quando, nas atividades de fiscalizacdo e inspecdo sanitaria, houver
suspeita de doencas infectocontagiosas de notificagdo imediata, o SIE deve notificar o servigo
oficial de saude animal.

Art. 257. Os casos omissos ou as duvidas que se suscitarem na execuc¢do deste Decreto
serdo resolvidos pela DIPOA, com base em informacdes técnico-cientificas.

Art. 258. As penalidades aplicadas, ap6s o transito em julgado administrativo, serdo
consideradas para a determinacdo da reincidéncia em relacéo a fato praticado depois do inicio da
vigéncia deste Decreto.

Art. 259. Os estabelecimentos registrados na DIPOA terdo o prazo de um ano para se
adequarem as disposigdes constantes nos arts. 28 a 35 e nos arts. 148 a 180 deste Decreto.

Art. 260. A Secretaria da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo expedird normas
complementares necessarias a execucao deste Decreto.

Art. 261. Sempre que possivel, a Secretaria da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo deve
facilitar a seus servidores a realizacdo de estagios e cursos em laboratorios, estabelecimentos ou
escolas nacionais ou estrangeiras e participagdo em Seminarios, Foéruns e Congressos
relacionados com os objetivos deste Regulamento.

Art. 262. Fica o Secretario de Estado da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo autorizado a

editar os atos complementares que se fizerem necessarios para 0 cumprimento deste
Regulamento.
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Art. 263. As normas complementares existentes permanecem em vigor, desde que nédo
contrariem o disposto neste Decreto.

Art. 264. Este decreto entra em vigor na data da sua publicacdo, revogando-se o
Decreto n°® 39.688, de 30 de agosto de 1999.

PALACIO PIRATINI, em Porto Alegre, 21 de dezembro de 2017.

FIM DO DOCUMENTO
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